BOPI 22/38 - VOL. Il

23/09/2022

Decisions du Directeur General de I'INPI

DECISION N* 2022-132
relative a 'homologation du cahier des charges de I'indication géographique
« Couteau Laguiole »

LE DIRECTEUR GENERAL DE L'INSTITUT NATIOMNAL DE LA PROPRIETE INDUSTRIELLE,

Vu le code de la propriété intellectuelle et notamment ses articles L 411-1 a L. 411-4, L 721-2 3
L721-10etR.721-13aR.721-12;

Vu larrété du 24 avril 2008 modifié relatif aux redevances de procédures percues par I'Institut
national de |a propriété industrielle ;

Vu la décision n* 2015-55 du 3 juin 2015 relative aux modalités des procédures d’homologation ou
de modification des cahiers des charges d'indications géographiques protégeant les produits
industriels et artisanaux ;

Vu la demande d'homologation déposée le 10 novembre 2021 auprés de I'Institut national de la
propriété industrielle par I'association Couteau Laguiole Aubrac Auvergne, ayant pour numéro de
dermande IG 21-001 ;

Vu la directive 2015/1535 du Parlement européen et du Conseil du 9 septembre 2015 prévayant une
procédure d'information dans le domaine des réglementations techniques et des régles relatives aux
services de la société de I'information, notamment la notification n* 2022/28/F :

Vul'enquéte publique et les consultations menées par I'Institut national de la propriété industrielle du
21 janvier au 21 mars 2022,

DECIDE

Article 1™
Le cahier des charges de l'indication géographique « Couteau Laguiole », annexé 3 I3 présente
décision, est homologué avec le numéro d'homologation INPI-2202.
Article 2
L'assoclation Couteau Laguiole Aubrac Auvergne est reconnue organisme de défense et de gestion du
produit bénéficiant de I'indication géographique INPI-2202 « Couteau Laguiole ».
Article 3

La présente décision prend effet & compter de sa publication au Bulletin officiel de la propriété
industrielle.

Fait & Courbevoie, le 6 septembre 2022
Le Directeur gdnéral de I'INPI,

Pascal FAUQ i
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PREAMBULE :

La loi N° 2014-344 du 17 mars 2014 relative a la consommation a été publiée au Journal officiel le 18 mars
2014 et en particulier son chapitre IV Article 73 « Indications géographigques et protection du nom des
collecrivités territoriales .

Elle a é1é mise en application par décret N°2015-595 du 02 juin 2015 publié au JO le 03 juin 2015,

Dans le cadre de cette loi, le Code de la propriété mtellectuelle a été modifié ot son article L721-2 défimt les
« Indications Géographigues protégeant les produits industriels et artisanaux » comme suit

« Constitue une indication géographique la dénomination d une zone géographigque ou d'un lieu détermné
servant & désigner un produit, autre qu'agnicole, forestier, alimentaire ou de la mer, qui en est originaire et
qui posséde une qualité détermineée, une réputation ou d'avtres caracténstiques qui peuvent étre attribuées
essentiellement i cette ongine géographique Les conditions de production ou de transformation de ce
produat, telles que la découpe, I'extraction ou la fabncaton, respectent un cahier des charges homologue. »

Ce cahier des charges précise entre autres : la qualité, la réputation, le savoir-faire traditionnel ou les
autres caracténstiques que posséde le produit conceme et qu peuvent étre atinbués essenhellement i cette
zone géograpluque ou A ce lien détermuné, ains: que les éléments établissant le lien entre le produit et la
zone geographique ou le lien determine associe.

La notion d'Indications Géographiques appliquées aux prodwits manufacturés donne | espoir aux entreprises
des régions de Laguiole et de Thiers qui fabniquent leurs gammes Laguiole de mieux protéger le nom de ce
modeéle emblématique de ce territoire et de donner aux consommateurs les moyens de le reconnaitre aisément,

Les liens indissociables qui unissent Thiers et Laguiole sont historiquement prouvés et datent du milien du
XIXeme siecle. péniode d'appantion du couteau Laguicle dans sa forme premuére « droite a corbin et lame
bourbonnaise » qui sera suivie progressivement. dans la deuxiéme moitié du XIXéme siécle, de sa forme la
plus connue « galbée a lame vatagan »

Ces liens ancestraux ont permis - aprés une trés forte baisse de production couteliére a Laguiole et dans sa
région a partir de 1914 suivie d'un amrét de production en nord-Aveyron de 1950 a 1985 - la réimplantation
d’établissements couteliers de qualité sur place grice au formidable dynamisme des élus traduit entre antres
par le transfert d'une usme de Thiers a Lagwiole en 1987,

A poter également en 1994, 'apport du savoir-faire trés haut de gamme sur Laguiole avec 1'amvée en
provenance de Thiers d'un MOF (un des Meilleurs Ouvners de France) formé i la Maison des Couteliers de
Thiers : établissement de prestige de la coutellerie thiemnoise et dont les principales missions soni la
formation, la production haut de gamme et la sauvegarde des techmiques et des metiers indispensables a la
création couteliére.

A ce jour, environ 60 entreprises (une quinzaine implantée & Laguiole et ses alentours, les autres implantées
sur le bassin coutelier de Thiers) produisent o participent directement i la production du couteau Laguiole

Toutes ces entreprises, souvent familiales. souvent transmises de génération en génémtion, entretiennent le
savow-faire traditionnel particulier de fabnication du coutean Lagwole, véntable patrimoine identitaire et
culturel

Pour défendre et promouvoir ce bien commun a la région de Laguiole et au bassin thiernois qu'est le
« couteau Laguiole », pour rassembler et défendre les acteurs qu fabriquent |'ensemble de lewrs gammes
« Laguiole » sur ces deux zones liées face aux contrefagons de couteaux d'importation, pour mantenir et
développer les emplois locaux, I'association CLAA (Coutean Laguiole Aubrac Auvergne) a été créée début
2015.

Conformeément a la los. CLAA a élaboré un cahier des charges spécifique afin de le soumetire a
I"homologation de I'INPI et de devenur I'Orgamisme de Défense et de Gestion de I'IG « Coutean Laguiole ».
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Amnsi. CLAA porte le projet d une IG « Couteau Laguiole » commune aux deux territoires de fabrication
que sont la région de Laguiole et la région de Thiers. indiscutablement liées depuis plus de 150 ans dans
une méme aventure humaine, une aventure concrétisée dans un bien al'ongine partagée, porteur d'un savour-
faire traditionnel coutelier umgue. un bien qui - en verite - n’appartient mi a I'uvn o a "autre mais aux deux.

Saisissons donc cette opportumté historique de mettre en ceuvre une Indication Géographique « Coutean
Laguiole » commune qui ne stugmatise pas Laguiole ou Thiers ; une IG vénté dont nos aieux seraient fiers,
tournée vers l'avenir, créatrice d'optimisme et d'emploi; vae IG « Coutean Laguiole » constructive,
véritable booster économique, qui ne freine pas I'innovation, une IG qui anéantisse une bonne fois pour toute
la confusion entretenue par certains d une guerre supposée de Laguiole avec Thiers bien loin de la réalité du
terrain et du monde; vne IG qu nous permette de nous démarquer ensemble face a la concurrence
internationale des produits a bas colt de mauvaise qualité ; enfin une IG qui informe de la réalité de la
fabrication du produit et redonne entiére confiance aux consommatenrs pour le bien de toute une filiére.

Aubry VERDIER
Président de CLAA
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CHAPITRE 1 : Nom de I'Indication Géographique

Le couteau Lagmole est un de ces modéles de couteau de région ancestral reconnaissable dont la coutellene
frangaise s"est fait une spécialité.

1l est logique &t naturel que I'indication géographique qui concerne ce coutean porte le nom qui lui est
traditionnellement associé

Couteau Laguiole

CHAPITRE 2 : Le produit concerneé

2.1 le couteau Laguiole = un couteau : 3 univers

Le produit concerné, dénommeé « couteau Laguiole », se décline en 3 fanulles qui se traduisent par troas
fabrications intimement liées :
Le coutean fermant

Le couteau sommelier
Le coutean de table

2.1.1 le couteau fermant (aussi appelé couteau « pliant »)

Le coutean fermant comporte une a 3 piéce(s) :

Le modéle 1 piéce comporte une lame.

Le modéle 2 piéces comporte une lame et un tire-bouchon ou une lame &t un poingon
Le modele 3 piéces comporte une lame. un tire.-bouchon et un poingon

2.1.2 le coutean sommelier

Le couteau sommelier comporte 2 ou 3 piéces :
Le modéle 2 pigces @ un tie-bouchon et une lame du type « coutean fermant 1 piéce » ou un twe-bouchon &t

une lame « coupe-capsule ».
Le modéle 3 piéces : un tire-bouchon. un levier (appelé également « crapaud ») et une lame « coupe-

capsule »

213 le coutean table (ou coutean de table)

Le coutean de table se caractérise par une lame fixe.
On parle de couteau « pleine soie » lorsque la lame traverse le manche sur toute sa longueur et constitue
1" ossature du coutean.
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22 Spécificités de la ligne « B

2.2.1 la igne traditonnellement reconnue : le Laguiole yatagan

Le couteau Lagmole est reconnasssable 4 sa forme caracténstique omeée d'une mouche

Il exsste hustoniquement de nombreux autres couteaux qm possédent une mouche.

Toutefois 1" association de la mouche et de Ia forme particuliére et tradit:onnellement reconnue du coutean
Laguiole « la lame yatagan et le manche galbé aux formes concaves et convexes caracténstiques » en fait
un modéle reconnaissable entre tous. Il est 1 nomme : « Laguiole vatagan ».

Mo & v hanskon

I Sp _agelp
i

|

Talon de lame

| i £
B ..J;..:.x.ii

4
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En complément de Ia forme « yatagan », la forme « droite a manche corbin et lame

bourbonnaise égnlement ornée d une mouche » est considérée comme la forme prenuére du coutean
Laguiole pour le couteau fermant. En conséquence cette autre forme (ligne) est acceptée dans le cahier des
charges de 1'lG Coutean Laguiole pour le seul couteau fermant

Cette ligne est dénommee © « Lagmole drost »

Exemple tvpe de couteau Laguiole droit fermant
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Le couteau Lagmole drost fermant ressemble en plusieurs pownts a d'autres couteaux régionaux comme
1"Yssingeaux ou I'Issowre. Ne pas confondre !

Un respect scrupuleux de la Ligne est de ngueur pour ne pas étre source de confiusson, d'autant plus que ces
autres couteaux. souvent auvergnats, souvent fabnqués 4 Thiers. ont pu anciennement et méme plus
récemment. porter le nom de « Lagmole » dans certains catalogues.

Pour le sommelier et le couteau de table : seule la forme vatagan est accepiée car ¢'est elle qui a été
traditionnellement fabnquée pour ces 2 fanulles. C'est de plus sous cette forme que le coutean Lagmole
sommelier et le couteau Lagmiole de table ont trés largement participé et participent encore trés largement a
la diffusion, 1a notoniété et a la réputation du coutean Lagniole en France et daas le monde.

Exemple rvpe de couteau sommelier Laguiole 2 piéces

lame - méche sommelier

Exemple rvpe de couteau sommelier Laguiole 2 pieces
levier + meche sommelier + lame coupe-capsule
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A Platines

2.3 Critéres de la ligne LAGUIOLE

an:ucmuaﬂuumqmb&s{hmc mouche, manche) pour le « Lagusole yatagan » et le

Rappel : la ligne « yatagan » est applicable an couteau fermant, au coutean sommelier et au couteay de
table

tli-ﬂll’l! Mmlﬂ'il

<”/ C

Tranchant Galbe | Extrémité
Immcl plat rectiligne en creux Renflement courbée

Forme de lame « yatagan » : forme parniculiere de lame qui présente

- d'une part : un tranchant plat rectiligne a partir du talon et quu se prolonge — a environ % de la longueur
de lame depuus le manche - par un profil arvonds vers le haut jusqu’a |'extrémuié en ponte,

- d’autre part : un « dos » (partie supéneure opposée au tranchant (fil) de la lame) qu s'écarte du tranchant
de maniére quasi rectiligne a partr du manche jusqu'a une cassure franche - souvent a 1/3 de la longuewr
de lame depwis le manche - sous fonme d'un changement d'angle marqué qui permet au « dos » de
rejoumndre de mamere rectiligne (parfois concave) I extrénuté en pomnte.
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Le manche galbé et ondulé qui débute, aprés la mouche par un léger rétréciscement sous forme d'un galbe
en creux souvent plus promoncé sur le dos et en continuité du profil de la lame. 11 se prolonge par un
renflement ou une ondulation plus ou moins marquée au centre, et e termune par une extrémité de forme
courbée vers le bas pour un posititonnement agreable dans la panme de la main.

Les ondulations et changements de courbure sont amples et continus de maniére a ce que le manche présente
une belle ergononue.

Dans la partie avant du manche. la courbure en creux et le renflement du dos ne sont pas nécessairement
symétnques a I ondulation du dessous dumanche (le ventre) par rapport i I'axe longstudinal du couteau, Ceci
produt une belle variété de forme tout en gardant un style de manche « Laguole » toujours remarquable.

La mouche : voir paragraphe 2.3 3 ci-aprés.

2.3.2 Schéma de principe ef caracténstoues de la b du I amuole droat :

Rappel : 1a ligne du « Laguiole droit » est applicable au seul couteau fermant.
Mouche

Profil ' Dos rectiligne |
arrondi

< = )

| Tranchant de forme I I | Bec
convexe Manche droit de corbin

Forme de Ia lame « bourbonnaise » : forme particuliére de lame qui présente :

- d'une part : un tranchant de forme convexe (parfois presque plat au départ coté manche et quu fait souvent
suite a un décrochement du talon plus ou moins prononcé en « mentonnet » a partir du manche). Ce
tranchant se prolonge de maniére incurvée vers le haut jusqu’a I'extrémité powntue de la lame.

- d’autre part : un « dos » (partie supérieure opposée au tranchant (fil) de la lame) qui, cété manche, reste
dans la contimuté rectiligne du dos du manche jusqu’a environ la moitié de la longueur de la lame. Puis
il se poursuit de mamére mcurvée et globalement symétrique au tranchant par rapport a I’ axe longitudinal
de 1a lame.

Puis dos et tranchant (fil) convexes se rejoignent en pointe en respectant une continusté de rayons de courbure

sans point d'inflexion jusqu’a la pointe. La pointe est toujours en dessous de ['axe de symétne de la lame.

le manche dit « droit » qui. au dos et a partir de la mouche, reste rectiligne ou quasi rectiligne et dans la
contimuite du dos de la lame ; au-dessous la ligne du manche est également rectiligne ou quas: rectiligne a
partir de la lame. Elle peut rester paralléle an dos (ou se ressemrer légérement vers le dos) a mesure qu'on
5'éloigne de la lame vers le bec de corbin. Ce dernier, situé a |'extrémité du manche opposée a la lame. est
plus ou moins prononcé suivant que le manche se rétréeit plus ou moins a son approche.

2.3 3 la mouche : critére pour « T asniole vatagan » et « Tapuiole drost »

La preésence d'une mouche est une des caractéristiques essentielles de reconnmssance dun coutean
Laguiole méme si cette caracténistique seule n’est pas suffisante pour le définir.

Ce terme de mouche est un terme technique ancien et cité dans la littérature technique de coutellerie bien
avant I apparition du coutean Laguiole.
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Cette « mouche » étant techniquement la protubérance fonctionnelle située a I'avant du ressort d'un coutean
et qui servait a libérer le cran d'amét (systéme de blocage de la lame d'un couteau fermant en position
Quverie).

Avec |'application au couteau Laguiole d’autres mécanismes tel le cran forcé (systéme de fermeture plus
souple que le cran d'arrét), la « mouche » restera un élément d omementation pour ce modéle de coutean.

Sans décor a 'ongine, puis a décor divers, .. le terme de « mouche » prendra au cours du XXeme siécle ot
dans le cas du modele Laguiole. le terme plus flatteur « d abeille » ; d'autant plus que les fabricants, vers
1920, ont donné la préférence a la gravure de la mouche en forme de I'insecte butinenr.

Exemples de mouches du type « abeille » :

Une gravure de la mouche autre que celle en forme d’abetlle - par exemple en un motif floral ou autre -
o'entrave pas I'éligibilité du produit 4 1'1G :

2341 es lienes « anciennes »

Les formes « anciennes » du coutean Laguiole a lame vatagan : dites « a queve de scorpion », « atle de
pigeon », « bottine », « figure », etc, ne sont pas un frein a 'eligibilité do produit a U'indication géographique
« Couteau Laguiole » & condition qu’elles respectent la ligne globale et historique du Laguiole yatagan.

Dans le couteau Laguiole ci-dessous a manche sculpté par 1'artiste thiernois Nicolas Crocombette et a la
marque « Pagés a Laguiole ». on retrouve bien la higne et les caracténstiques du couteau Laguiole vatagan.

Pheto : collecrion parficuliére

==
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2.3.5 Riseme de confision et nécessité du respect das eritéres.

On comprendra aisément en examinant la vanété de couteaux exposés dans la photo de I'ancienne vitrine ci-
dessous la necessare vigilance quant au respect de la higne du coutean Laguiole par les opératewrs. Sans cela
le risque de confusion est important pour le consommatens non averti.

. *tp' 5 I:LTy*
FH [F R 5

b FRL#E

LUI0N II[ KOTIVE

mupnl\“n\m\

(LTI

|
|

Arciives privées : exposition collecinve de coutemux de regions
[fabriques en bassin thiemois er a destinarion des regions de France.
ffin XITéme)

Ainsi et afin d'éviter toute confision et amalgame avec d’autres modéles de couteanx existants un produit,
meéme de haote qualité, fabrique sur le temiowe de I'TG Couteap Laguiole, mais présentant no design trop
éloigne des formes « Laguiole » traditionnellement reconnues ne powrra prétendre a 1'éligibilite a cette IG.

2.3.6 Le comite des sages.

En tout état de cause et vuo la variété de modéles fabriques par les opératenss, nne commussion d'éligibiliré
du produit est créée au sein de CLAA. Elle est dénommeée « Comité des sages ».

Ce comuté des sages, qui inclut des experts de la coutellene, est I'appui nécessaire pour valider 1"éligibilité
de 1a forme d'un produit candidat a I'IG Coutean Laguiole et pour vénfier que 1'opérateur a prévu, pour le
modéle concemé. une fabrication conforme au cahier des charges.
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Il constitue une aide preéalable a 1" opérateur pour éviter des déconvenues lors du controle par |'organisme de
controle extéreur.

Un registre des types de couteaux validés par le comité des sages de CLAA sera consultable en ligne sur le
site.

Les caracténistiques techniques et de qualite requises du prodwit IG sont décrites au chapatre 5.
Le marquage de la lame du produit IG est défini au chapitre 5.
Les consignes d'étiquetage et d'emballage (documents associés, certificats. . ) du produt IG sont défimes an

chapitre 11.

CHAPITRE 3 : Zone géographique- Territorialité

La zone géographique de I'IG « Couteau Laguiole » est constifuée des communes suivantes :

3.1 Zone AUBRAC :

Département de " Avevron :

Canton Aubrac et Carladez toutes les commumes :
Argences-en-Aubrac,
Brommat,
Campouriez,

Cantoin,

Cassuéjouls,
Condom-d' Aubrac,
Curnieres,
Florentin-la-Capelle,
Hupatlac,
Lacroix-Bamez.
Laguiole.

Montezic,
Montpeyroux,
Min-de-Barrez,
Murols,
Saint-Amans-des-Cots,
Samt-Chely-d'Anbrac,
Samt-Symphorien-de-Thénieres,
Soulages-Bonneval,
Taussac,

Thérondels.
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Golinhac,

Le Nayrac,
Saint-Hippolyte.
Sebrazac.
Villecomtal,

Canton Lot et P, s § communes :
Aurelle Verlac

Castelnan de Mandailles

Lassonts

Prades d'Aubrac,

Pomawrols,

Sant-Céme 4010t

Saintes Eunlalie-d"Olt,
Saint-Geniez-D’olt.

Canton Tamn et Cansse 5 communes :
Campagnac,

La capelle Bonance,

Saint-T anrent-D'Olt,

Saint-Martin de Leane,
Sawnt-Satumin de Tenne.

Deépartement du Cantal :

Canton de Neuvéelise communes 9 comnmnes :
Antemrieux,

Chaudes-Aigues,

Deux-Verges,

Espinasse.

Jabrun,

Lisutadés

Saint-Fémy-de-Chaundes-Aigues,

Saint-Urcize,

La Trimtat,

Département de la Tozere :

3.2 Zone AUVERGNE :

Département du Pov-de-Dome :

Canton de Marmeues 6 communes
Chamnat.

Chateldon.

Lachaux,

Noalhat

Pasliéres,

Puy—Guillaume.

10
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Canton de | ezoux 6 commmunes :
Bord I'Etang.

Lezoux,

Orleat,
Peschadotres,
Ravel

Sawnt-Jean-d Hews,

Canton de Thiers : Toutes les commmmes
Arconsat,
Celles-sur-Durclle,
Chabreloche,

Dorat,

Escoutoux.

La Monnene-le-Montel.
Palladuc,
Samt-Rémy-sur-Durolle,
Saint-Victor-Montvianeix,
Sainte-Agathe,

Thiers,

Courpiére,
Néronde-sur-Dore,
La Renandie.
Sermentizon,
Vaollore-Ville,
Vollore-Montagne.

Département de La T oire :

Deépartement de L™ Allier ;

Canton de Lapalisse 2 communes :
Le Brewl,
La Guillernue.
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Zone de la région de Laguiole :
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Cantons du bassin thiernois

ALLIER

PUY-DE-DOME

Bodn-sur-Lignen

LOIRE

Cantons de la région de Laguiole :

CANTAL

= bt
1 et

Aubrac ot
Canader

Aumont-Aubrac
Lawynsd o

AVEYRON
LOZERE

Lo &t
Paianges
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CHAPITRE 4 : Lien existant entre le produit et la zone géographique.

La gualité. la réputation. le saveir-faire traditionnel du territoire ou autres

caractéristigues gue possede le produit et gui peuvent étre attribués
essentiellement a cette zone.

4.1 Introduction

Depuis une quarantaine d’années, nombreux sont les auteurs et acteurs des médias qui oot écrit et
commumiqué sur le coutean Laguiole et son histoire.

La legende a pris parfois le pas sur la réalité historique mduisant dans 1"esprit de certains consommateuss non
avertss des convictions infondees. Cependant il fant reconnaitre et se féliciter que la part de réve et de mystére
diffusée et relayée par une habile communication commerciale a contribué i permettre au couteau Laguiole
de susciter un intérét et de bénéficier d'une aura incontestable dans le monde entier.

Le serieux impose par la rédaction d'un dosster de demande d'Indication Géographique impose toutefoss que
la réaiité du lien des caractéristiques essentielles du « coutean Laguiole » avec son termtoire de fabrication
doive s'appuyer sur des éléments factuels, aftestés et documentss.

Pour prouver la réalité de ce lien nous nous sommes attaches a nous appuyer sur des faits démontrés et des
documents vénfiables.

Avant la fin du XT'"éme et dans le domaine de I'art de la coutellerie. nous avens la chance de posséder deux
ouvrages historiques et techniques de référence sur la coutellerie.

Le prenuer d'entre eux : "La Coutellerie des Origines a nos jours" » par Camille Pagé, coutelier a
Chatellerault a été publié en 6 volumes de 1896 a 1904,

L'inteérét de la "bible" de Camulle Page est que l'ouvrage traite de tous les lieux de production couteliére en
France et dans le monde. Il nous éclaire non seulement sur la nature des productions mais avssi sur les
méthodes de commercialisation et dans une cerfaine mesure sur les conditions de travail de 'spoque.

La coutellerie @ Thiers et a Laguiole y sont décrites de fagon impartiale et sur Ia base d écnifs incontestables
et authentiques : letire du maire de Laguiole de 1890 ou encore. entre autres, les comptes rendus des
expositions nationales et universelles an XIXéme siécle.

Le deunxiéme ouvrage est "L Art du coutelier” par M. Jean-Jacques PERRET. Maitre Coutelier de Paris,
publié en 1771,

Cet owvrage décnt toutes les techniques et savoir-faire utilisés en coutellerie jusqu’a la fin du XVIII siécle
qus: est 'age d'or de la coutellene francaise.

Il évoque notamment les substances a employer pour polir I'rveire. 1'écaille. la come, les bois de coulenr. la
nacre ou les métaux, les métaux qu’emplosent les couteliers et leur usage, les techniques de forge, la trempe,
le chomx des meules et polissotres. les techniques de meulage. de limage. les pierres d'affilage, les techniques
pour débiter les manches. les techmiques d'mcmstation, I'élaboration du Damas et surtout : les nombreux
mécamsmes des couteaux fermants comprenant les meécanismes a ressort ef la réalisation des ressorts a
mouche forgee.

Cet ouvrage nous prouve que les techniques de coutellerie qui seront udlisées aun siécle suivant pour Ia
fabricarion du couteau Laguiole existaient avant le XIXéme siécle, done avant méme la création de la
forme particuliére du « coutean Laguiole ».

Plus récemment et depws la renaissance de la fabnication du couteau Laguiole a Laguiole dans le nulien des
années 1980, plusienrs ouvrages ont éte publieés a son sujet. Sans en dénigrer aucuns, ceux qui apparaissent
les plus étayés au nivean des sources sont cerfamnement ceux de Chnistian Lemasson, ethnographe spécialisé
dans 'histoire de la coutellene: « Histoire du coutean de Laguiele » (2014) et « Laguiole, Iistoire d’un
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contean d'exception » (2019). Ils prouvent clairement le partenanat fort et ancestral entre la région de Thiers
et la région de Laguiole depuis plus de 1350 ans pour la fabrication du célébre coutean.

CQuant aux ouvrages récents sur la coutellene thiemoise, on citera plus particuliérement cehui des auteurs
Marc Prival, David G Morel, Michel Sablonmére et Georges Therre « L'art du coutelier a Thiers et dans
sa région » (2015) qui est certainement et également le plus étayvé et a jour.

Grice a I'ensemble de ces ouvrages et bien d"autres documents, la tradition de la fabrication de coutellerie
sur le territoire IG défini au chapitre 3 et le savoir-faire tradidonnel du coutean Laguiole maintenu
continiument sur ce méme territoire, frut du partenariat entre le bassin thiernoss et la région lagmiolaise,
sont prouves ci-aprés chronologiquement.

4.2 La coutellerie a Laguiole et a Thiers du Moven dge a la Révolution :

4 21 1a coutellenie dans 1a rézion de T amuole du M a la Révolution :

A Lagumole, au XVIIIéme siécle. il n'y a pas encore d’activité de coutellerie proprement dite. Cette derniére
est principalement exercée. jusqu’'a la Révolution dans les centres de coutellerie « habilités » : Pans,
Toulouse. Pénigueux. Thiers, Langres. Nogent. Moulins. Saint-Etienne. Caen. Cosne.

En effet. la fabncation des couteaux. épées ou autres anmes de powmng etait. avant la Révolution, sous le
« controle » et la « surveillance » des autorités et régie par des corporations soucieuses de la conservation et
de la maitnise de leur savou-faire.

Dans ses ouvrages Chnistian Lemasson, cite la présence au XIVeéme siécle a Lagmole de deux rouets, sorte
de moulins entrainant des meules de grés pour amener les lames a trancher, installés sur la riviére.

En fait, du moven-ige a Ia fin du XVIIIéme siécle, dans les campagnes francaises, des forgerons fabriquaient
effectivement des objets tranchants. Il s’agissait surtout d'une activité de « couteaux de métiers » i lame fixe
essentiellement pour les charretiers et les besoms du monde paysan. Elle relevait de la taillanderie (fabrication
d’outils et fers tranchants) et non de la coutellene.

En Aveyron. du XVéme au XVIIéme siécle, c’est Sauveterre qui est le centre d'une production couteliére.
Cependant et en parallele, dés le XVieme siécle et pour subvenir au besom de la région. une quaniie
1 e de couteaux provient de Thiers.

Une autre ville fournira également des couteaux en Aveyron des le XVIIeme siecle : c’est Samnt-Etienne qui
est devenu un centre coutelier trés important grace a « 1"Eustache » couteau pliant trés bon marche a ua clou
sans ressort diffuseé partout en France.

Ceci & son mmportance car les recherches de Chnistian Lemasson montrent qu’a la fin du XVIeme siécle des
Stephanots sont venus 5" mstaller a Espalion pour y assembler des lames qu’ils faisatent venir clandestinement
de Saint-Etienne. Les couteaux stéphanois avalent ou la forme « vatagan » avec un manche courbe ou une
lame dite bourbonnaise avec un manche a bec de corbin ; formes générales déja bien connues également a
Thiers et qui préfiguraient peut-étre, sans la mouche et sans le ressort, le futur Laguiole.

422 Dans le bassmn Thiemods du Moven dge a la Révolution

S’appuvant sur des sources anciennes avec les réserves dusage. Canulle Pagé cite pour Thiers un
développement progressif de la coutellerte depuis le mulien du XIVéme siécle en provenance de Chiteldon.
commune de I'arrondissement de Thiers.

En 1348 Ia peste qu frappa Chiteldon provoequa la fuite d’habitants qu « se réfigiérent a Thiers et ¥
apporterent lewr industrie » de la coutellerie. La tradition rapporte méme pour Chiteldon une activité de
coutellerie plus ancienne qui « occupait de nombrawxy ounvriers das le commencement du Xllléme siécle ».
Camille Pageé. — La coutellerie des ovigines a nes jours, 1896, fome I p. 68

Pour Thiers, Camille Pagé poursuit : « La fabrication de la coutellerie avait pris a cette époque (au quinziéme

siecle) un developpement considérable, et I'on peur dire que déja en France elle s’érait localisée a Paris et
en trois aufres endroits, a Thiers, a Langres, et a Chatellerault ... 4 Tliers, le deéveloppement de la
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coutellerie etait faverise par le voisinage des fabrigues d'acier et par la Durolle dont le cours se prétait
merveillensement a l'etablissement des chutes d'ean » - Camille Pagé — La coutellerie des origimes a nos jowrs,
1896, tome Ip. 159,

Les caractéristiques « géographiques et naturelles » du lieu ont donc été trés tot essentielles pour une
production sériense de coutellerie en bassin thiernois.

De leur coté, les auteurs de « L ‘art du coutelier a Thiers et dans sa région » nous renseignent sur 1'état des sources
documentaires concernant 1'activité métallugique et de coutellerie en résion thiernoise dés le XTVéme
siécle : en particulier le document publié par Antoine Guillemot en 1888 qui compare les « droits de Leyde »
(taxes prélevées par le seigneur de Thiers) entre 1336 et 1379, « L'évolution significative des taxes perues
sur les meraux sur ceite courte periode pewrvait indiquer ['essor de acrivite metallurgique et ['apparition
de la coutellerie a Thiers ».

Une lettre de rémission mentionne des couteliers en 1460 puis ce sont les « terriers » (livres contenant les
lois d'usage d'une seigneune) qui constituent des 1474 des preuves écntes d'activité couteliere en wille de
Thuers et en prouvent le developpement.

Les decouvertes archeclogiques de 1980 : nombreuses demi-meules de grés dans la macgonnene de la
collégiale Samnt-Genes pourrazent laisser supposer une activité remontant au XIleme siécle mais sans plus
de preuves a ce jour. Cf Mare Prival David G Morel, Michel Sablonniére et Georges Therre « L'art du coutelier a
Thiers et dans sa région » , 2015, p26.27 et p42-32.

Vers 14735, « les courteliers forment le quart enviren du total des manans et habitants de la ville de Thiers ».
Gustave Saint Joanis - La coutsllerie thiernoise de 1500 a 1800),1863 (cité dans 'encyclopédie de Camille Pagé).

En 1582, Henn III octroyait par lettres patentes certains réglements aux couteliers de Thiers constitués en
Plus encore et trés tot. le bassin thiernois est le plus important bassin coutelier francais avec :

en 1567 : 170 maitres couteliers

en 1615 : 432 maitres couteliers. 3000 compagnons et un mullier d apprentis .

en 1730 : 531 maitres couteliers qui emploient au total 3000 personnes.

Des la fin du XVIeme siécle, les marchands thiemnois trés actifs diffusent la production des centaines
d’artisans couteliers du bassin non seulement dans le rovaume mais également aux Echelles du Levant ou
encore jusque dans le Nouvean Monde via I'Espagne.

De fast, fin du XVIIIéme siecle, les métiers de la coutellene en bassin thiemois ont une tradition qui remonte
d&ja a plusienrs siécles.

A I'approche de la Révolution la moitié de la production de Thiers est exportée vers 'Europe, I’ Afnque du
Nord, le Proche-Onent. etc... « L'Espagne fuf un des premiers et des plus importants debouches et Thiers
Jabriguait des articles spéciaux pour ce pays ou des thiemois 5 étaient deja implantes ef avaient ouverts des
comptoirs ». Historique de la coutellerie de Thiers, Imprimerie Favier,1950.

On notera que 80 ans plus tard « Les cenmres aspagnols ne produisaient pas en quantité suffisante au XIXéme
siecle, la fabrication de masse de Sheffield, Selingan, Chatellerault et de Thiers deéferle sur la peninsule :
1365000 navajas par an entre 1830 et 1869 selon R Martinez del Peral Forton . Et sur ce total la production
de Thiers représente les trois quarts... » M Prival David G Morel, M Sablonniére, G.Therre, L'art du coutelier a
Thiers et dans sa région, 2015 p. 302,

Le fait que les thiernois aient déja largement fabniqué la navaja espagnole est mtéressant quand beaucoup
affirment que la navaja a é1é une source d'inspiration pour le futur coutean Laguiole,

De son coté, Chnstian Lemasson nous dit qu'il est impossible que Pierre Jean Calmels ait été influence par
1a navaja au cours de ses rencontres avec les Catalans et que les navajas d" Albacete, de Toléde, de Santa Cruz
de Mudela n"ont également pas pu l'influencer car « elles sont toutes tellement differentes du laguiole ». fcf
« La légende de la navaja » Christian Lemasson, Laguiole Histoire d'un couteau d'exception, 2019, p.152).
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Pour revenir a la Reévolution les troubles causés font baisser a 20% les exportations d'une coutellerie
thiernoise qui souffre alors énormément. Elle réagit en participant activement et dés 1806 aux expositions
mationales puis aux expositions vniverselles avec des preductions de couteaux de toutes sortes amplifiant
ainsi Ia part de production a destination des régions francaises, telle la région de Laguiole.

4.3 La coutellerie a Laguiole et & Thiers de la Révolution a 1900 :

C'est a partir de 1791, avec la fin des corporations et [a libération du commerce, qu’exercer le métier de la
coutellerie en dehors des grands centres (Thiers. Panis. Langres, Chatellerault, ...) devient possible.

Paul Combe déclare dans son ouvrage « Thigrs, les origines, 'évolution des industries thiemoises, lar avenir »,
1961 : « a partir de la révelution, les corporations étant supprimées, chacun put s ‘établir a sa guise ».

Ceci permet et explique la naissance de petits ateliers de coutellerie dans les campagnes frangaises
comme & Laguiole et hors des centres de coutellerie historiques comme Thiers.

431 ATasuole de 18002 1860

Quu dit création d’ateliers, dit nécessité d'une zone de chalandise ; or le potentiel de vente est la.

Laguiole, réputé pour sa grande foire au betail locale, est, a I'instar des grands lieux de foires an nivean
national un centre d’échanges C'est également un village etape au milien de 1" Aubrac. un lieu de passage
imporiant du sud du Massif central. Le débouché local semble approprié a 1 établissement de nouvelles
activites.

De plus. a cette époque, le couteau est le compagnon de chacun 4 la campagne, objet utile et nécessaire a
I"activité paysanne.

Autant d arguments qui peuvent expliquer le debut d'une activité de coutellenie, i Laguiole, dans la premiére
moitié du XIXéme siecle.

La coutellerie a Laguiole an XIXéme siecle est décrite dans une lettre de Mr Salettes, maire de Laguiole
en 1890 envovée a Canulle Pagé en réponse a son enquéte sur la coutellerie.

Le maire de Laguiole a pris le temps (un an) pour répondse. Il a pu consulter les archives locales, obtenir ses
informations des famulles de couteliers en place a I'époque.

Il écnit : « U'origine de la coutellerie laguiolaise remonfe au commencement du XI¥eme siecle ». Dans cefte
lettre, 1l est question de 4 couteliers : ce sont Calmels et Pages (dans le texte), Mas et Glaize (en marge)
Chnistian Lemasson cite, Imi, un premier coutelier individuel. Antoine Moulin, qui aurait réside a Laguiole
en 1826/1828.

De son coté la famille Calmels affirme n’avoir jamais entendu parler d'un coutelier Moulin et fixe_ elle. le
démarrage de la coutellerie avec son ajeul a Laguiole en 1829. C'est ce qu’a transnus la tradition locale et
tout connaissenr sait quelle « aura » entoure les couteaux Laguiole de la maison Calmels.

Le coutelier Glaize aurait également débuté i cette période. Puis ce sera le tour de Mas en 1850, et Pagés en
1860.

Les recueils hustoriques, économiques, statistiques, touristiques, de A Hugo (Ed. Delloye, Pans), en 1833,
qui décrivent toutes les caractéristiques des départements de la « France Pittoresque » ne mentionnent encore
aucune activité conteliére en Aveyron. Elle est donc encore peu implantée et méconnue a cette date.

On recense vers 1850, 2 owimers 4 Laguiole pour I'ensemble des 3 coutellenes en place | Calmels, Glaize et
Mas. Dix ans plus tard, en 1860. ce sont 16 personnes au total qui travaillent en coutellene.

Il o’y a malhenreusement pas comme a Thiers la force motrice d'un torrent pour faire tourner les meules
encore moins d'énergie électrique. mais les lagniolass sont entreprenants et travailleuss et 1ls poursuivront.

432 A Thiers de 1800 a 1860 :

Pour se relever apres I'impact de la Révolution et des conflits du Premier Empire, face a la chute de leurs
fabrications habituelles pour 'export, les thiernois travaillent de plus en plus a la fabrication de couteaux
fermants dits « couteaux de région » en prenant ’habitude de travailler « a la marque » de lewrs clients.
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An début du XITXéme siécle : « 350 areliers a Thiers et aux environs occupent 15 a 16000 individus ». Netice
publige par le ministére de | 'Intérienr n®293 du monitenur universel, citée dans 1'encyclopedie Camille Page.

Les recueils lustoriques de 1835 de A. Hugo (Ed. Delloye, Pans), cités plus haut, recensent « 600 areliers de
couteaux ef de ciseaux » pour 1'arrondissement de Thiers et la coutellene y figure pour 2.780.000 francs au
sein de 4.904.500 frs de produits manufacturés.

En 1839_a Thiers, Camille Pagé confirme que « ce sonf 12000 a 15000 ouvriers qui fravaillent en courellerie
en fout genre, de la plus grossiére a la plus fine ».

De nombreux négociants thiernois avaient an cours des siécles précédents constitué un réseau de ventes
national et infernational (comptoirs et correspondants). Mis a mal fin X'VIITeme par la chute des marchés
exténeurs, lemmmeaﬂeprmenmamparles:mnehﬁsmmmqms appuient sur les réseaux de
correspondants établis mas également sur les colporteurs, ces marchands ambulants.

Ce métier du « colportage » prendra audebmdumanesmcleunessursansprecedem au sein de la
coutellerie en montagne thiernotse qui, en raison d une terre difficile. a besotn de revenus complementaires.
Les colporteurs parcourent mtensement la France et certains traversent largement les frontieres. Ils seront an
contact de toutes les régions pour v vendre leur coutellenie. Pour cela. Laguiole est un lieu de passage et un
debouche pnvilégié sur la route qui traverse le massif central vers le sud et I'Espagne depuis Thiers.

La leftre envoyée par le maire de Laguiole, Monsieur Salettes, a Camille Pagé en 1890 nous éclaire sur bien
d’autres points quant i la position de la coutellerie a Laguiole au XTXeéme siécle. La voici dans son entiéreté :

« 'origine de la courellerie Laguiolaise rememie au commencement du Xi'eme siecle. Cerre indusnie, bien
médiocre dés le début, a pris, peu & peu, des proporions plus considérables. En 1830, elle a acquis une
certaine répuration grdce a la bonté des lames, que I'on y fabriguait. A cefte épogue, les coureawx avaient
une forme simple et solide, mais peu elsganre.

En 1860, on les a perfectionnes, soit au point de vue de la forme, soit méme au point de viie de la matiere.
La fabrication elle-méme 5 'est étendue sur une plus longue échelle. Dewx fabricants existaient seulement. Le
nombre est allé jusqu 'a cing, et chacun a eu sous sa juridiction 6 owvriers. Aujourd i la coutellerie est a
son apogée ; parmi les 30 owwiers qui cultivent cet art, certains se font remarguer par leur adresse et leur
habileté. Dewx fabrications jouissent d une assez belle réputation. Ce sont celles de MM Pagés et Calmels. »

A noter qu'en marge : les noms de Mas et Glaize ont été rajoutés a 1'encre noire et ceci certainement par
Canulle Pagé lur-méme.

Le maire de Laguiole poursuit ains: : « Quant au genre de cotteairx gue I 'on fabrigue dans notre municipalite
voici ce qui peut en étre rappoirté.

Les couteairx onf regu certe élégance, qui levr faisair défaut en 1830, Ils sont élances, beaux a l'eeil. Ce qui
lez caractérise surtout ¢ 'est la bonté di rranchant de la lame. Ceite bonté fient a des causes diverses, dont
Je vous signalerai les principales, savoir : [a mempe et la qualite de I'eau. Notre eau est une eau de source,
elle est excessivement fioide. Elle a aussi certaines propriétés spéciales qu’elle puise dans nos terrains
volcaniques et basalriques. On est rés porte a croire gque ces propriétes donnent a Uacier, la durete ef la
bonre que nous y constatons habinuellement.

Je powrrais aussi atfiver vofre aftention sur un léger defaut de forme de nos coutemex. Ils manquent de ce
brillant, de ce poli gu 'ont les couteawx de Thiers et de Langres. Cela fient a ce que nos fabricants n'ont pas
encore eu la pensée de se procurer les machines délicates, qui par leur nature, tendent a donner au couteau
sa derniére perfection.

C’est la une lacune qui ‘'on ne tardera pas a combler.

En passant, je vous parlerai d un couteau a forme speciale, rés en vogue dans le pays. Il porte le nom de
capujadon. On le recherche a cause de sa commodite. Sa lame est trés épaisse, se termine en pointe et ne se
ferme pas.

Tels sont les quelgues renseignements gue je suis hawraix de vous fowrnir »

19
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Ci-aprés les photos de 1'original de la lettre de Mr Salettes a Mr Canulle Pagé en 1890 :
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51 le maire de Laguiole vante la qualité de la trempe et des propriétés de |'ean — position peu scientifique que
I'on retrouve a Thiers avec la qualité de 1'eau de La Durolle, (torrent qui la traverse et donne depuis toujours
i toute la vallée thiemoize la force motrice qui précédera 1'amivée de 1'électricité et du moteur), il ne nous
éclawre malhenrensement pas sur la forme m sur les caracténistiques d'un couteau fermant fabrique
localement. Il n'en donne pas non plus un nom particulier alors qu'il a sous la main des couteliers qu'il cétoie
et qui peuvent I'tnformer.

Quant a 1a forme du coutean. tout au plus mentionne-t-il une forme élégante et plus élancée qui farsait defaut
en 1850. Malheureusement : pas de schéma. pas de dessin. pas de page de catalogue qui auraient pu aider les

histonens.
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Par contre, le maire nous décnt clairement le capujadou, couteau a lame fixe, effectivement utilisé dans le
sud du Masuf central.

Le capujadou ne se ferme pas et nécessite un fourrean. Un coutean fermant, I, tient dans la poche. I est
I"outil simple et efficace de rous les jours et 1a demande est forte sur les foires de toutes les régions.

Ces couteaux fermants, dont le Laguiole, sont appelés "articles de campagne” ce qui comrespond anjourd’bui
a l'appellation "couteaux régionaux”.

Ce ne sont pas, au début, des amicles de coutellenie dite « fine » 4 manche en voire mais des couteaux de
facture plus courante a manche le plus souvent en corne et destinés a I'nsage quotidien.

1l se trouve que ce type de produits est une des spécialités des couteliers thrernos. Ains: le prouve, entre
autres. le rapport de M Hennezel sur I'Exposition Universelle de Londres de 1862 qu décnt la production
du bazsin thiernoss ains: :

« On y fabrique principalement des couteaick fermants, des ciseaux, de la coutellerie de table, des rasoirs et
quelques articles de grosse coutellerie ... le rout dans le genre demi fin, ordinaire et commun. Le chiffie de
la producrion annuelle est de 10 a 12 millions ».

« Les mérites speciaux que le jury a constates dans les produits de Thiars, sont ceix d 'une bonne fabrication
couranfe aver des prix de vente plus bas gue partout aillewrs en France v.

« Ces merites doivent éfre surtout atribues, d une part a la bonne organisation du ravail des owvriers er
d'autres part a l'extension que prend incessamment 'emploi des procédures mécaniques, ...»

« elles consistent principalement en balanciers et en emporte piéces, servant a poingormer la marque, a
déconper des lames dans la tole d'acier et a découper les ressorts, les platines ef les mitres [ en machines a
percer le talon des lames fermantes et les plafines, ..., en machines a estamper pour la fabrication des mifres
de la courellerie fermante, .., en scies ef en towrs de toute espeéce pour débiter la matiéve des manches er
pour les fagonner, en presse powr mouler la comme et v faire des incrustations ef pour graver par impression
les manches de cunvre jaune ».

« La coutellerie occupe de 15 4 18000 ouvriers dans le canton de Thiers et dans celui de Saint-Rémy »
« plus de la moitie fabrigue des couteaux de poche, ... ».

Les liens se resserrent entre Laguiole et Thiers :

Au nulien du XIXéme siecle, a Laguiole, les capacités de production du village sont faibles ; I'absence de
main d'ceuvre et du chenun de fer. 1'absence d'une énergie motrice suffisante, la faible mécanisation,
l'enclavement, sont des fremns a la croissance.

« La fabricafion en est faite par les procédés manuels ». Camille Pagé La coutellerie des origines a nos jours
volume I p 302

/u le nombre de piéces constiatives et le principe du mécanisme d'un coutean fermant a ressort, il est aisé
de comprendre que fabriquer ce type de couteau entierement manuellement nécessite de bien plus longues et
fastidienses heures de travail que de fabriquer un coutean a lame fixe conmme le Capuchadou méme =i la lame
de ce dermer est forgée !

A la méme époque, a Thiers, les ateliers sont également artisanaux ouwus ils sont nombreux, orgamsés e
s'appuient sur un potentiel de main d’ceuvre trés important : les forgerons, les fagonneurs de manches boss
et corne, les monteurs peuplent les hauteurs ; les estampeurs, découpeurs, trempeuss, émouleurs et polisseurs
jalonnent la vallée et son torrent.

C'est donc tout naturellement que les couteliers de Laguicle et de Thiers vont tisser d'étrostes relations
d’affaires. La flexibilité des fabricants de Thiers tant an niveau technique que commercial - on les appellerait
"sous-traitants” de nos jours - et qui sont towjours dévoués a fabriquer "au nom du client” explique d’autant
plus ce rapprochement,



32

BOPI 22/38 - VOL. Il
Decisions du Directeur General de I'INPI 23/09/2022

4.3 4 1868 une date charniére pour le couteau Lagniole !

En 1868 :

- D’une part Prerre Jean Calmels recoit la premiére médaille d'un coutelier de Laguiole. médaille d’argent
a Rodez. Le diplome a disparn mais Chnstian Lemasson nous a confirmé qu'un article de presse de
I'époque le mentionnait. La forme du ou des modéle(s) de coutean(x) primé(s) est malheureusement
NConme.

- D’auire part la premuére marque « LAGUIOLE » est déposée par un thiernois !

Ce prenuer dépot de marque "Lagwmole " est fait an tribunal de commerce de Thiers par le coutelier thiemois
Roddier-Fauchery.

Ceci illustre que la fabncation d'un couteau a destmation de la région de Laguwiole est déja largement

repandue sur ce site et que les volumes de production sent suffisamment alléchants puisque le coutelier a

travers ce depot de marque cherche a protéger ses fabnications et son commerce.

Ce qu’il faut retenir et le plus important pour le lien au territoire IG reste que ces actes de 1568
prouvent que Thiers et Laguiole sont en relation étroite pour la coutellerie au moins depuis cette date.

Le depot thiemois de la premiere margue LAGUIOLE en 1568

Le couteau Laguiole est an XIXeme siecle un coutean a ressort.

Ce type de mécanisme existe déja au XVIIeme siécle et est décnt dans 'encyclopedie de Jean-Jacques Perret
au XVIIéeme Jean-Jacques Pervet, L 'Art du coutelier, 1771, chap. 15 et planche XXX

Camille Page nous précise, suite a 'exposition de 1900, que le ressort fait d'un coutean un coutean
« fermant » au contrare d'un coutean « pliant » dont le mécamsme est a simple clou.
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Extraits de Camille Page, « hmudﬂ.migfns:mjm », Tome VIp. 1331

Ces couteaux fermants (donc a ressort) sont d'une fabrication ancienne et courante a Thiers. Un extrait d'un
catalogue Poyet-Sivet a Thiers (vers 1870) nous montrent de nomibreuses formes comportant ce mécanisme.
Certains sont a lame bourbonnaise. d’autres 4 lame yatagan bien connues des fabricants thiernois.

Archives départementales du puy de déme ADG3-U27 426 : extrait: caralogues Poyer-Siver (Thiers, vers 1870)

Si onregarde de plus prés, on constate que plusieurs modéles portent la marque : Lagmiole Poyet Sivet (ceux
de la photo de droite ci-dessus). 11 est également intéressant de constater sur les modéles 150 et 153, 155,
157, 159 une lame de type yatagan.

Queloues modéles (159 ou 160) ont méme 1" amriére du manche qui préfioure les modsles « Laguiole bottine »
de la fin du XDéme.

23
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Leaz: madéle: margués « Laguiole » droiiz & « bee de corbin et lame bourbonnaize » correzpondent bien an contean que
Camille Page illuztre danz zom encyclopedie en 1566,

il

La coutellerie des origines & not jours, tome 3, page 300bis planche LVIT

Outre la position d'une inspiration par la navaja (cf 4.2.2). nous avons également vu ( cf 4.2.1) que les
conteanx pliants (A simple clou et sans mouche) & « Jame bourbonnaise et manche i bec de corbin » ou a
« lame yatagan et manche courbe » étaient connus dés le XVIIéme siécle et d une grande diffusion en France
de par leur efficacité d usage et leur coilit tres modeste.

Au milien du XTXéme siécle Laguiole était un lien de passage et de grandes foires, et Thiers était déja capatale
francaise de la coutellerie. Nul doute que des relations d’affaires étatent en place.

Méme si on se place dans 'hypothése trés favorable tenue par Christian Lemasson d'une fabrication du
coutean Laguiole droit 3 Laguiole a partir de 1850 et du Laguiole yatagan vers 1860 et sur le fait qu'en 1350
la coutellene laguiolaise aunrait « acquis une certaing réputamon » (Cf. lefme du maive de Laguiole de 1890,
alors les couteliers de Laguiole ne peuvent que s'étre appuyés sur Thiers dés cette période pour foumir Ia
clientele en couteaux Laguiole.

Les couteliers lagniolais n’ont en effit pas assez de moyens techniques et hnmains (seulement 5 personnes
dont 2 owvriers en 1850 en coutellerie) pour fonmir en quantité des couteanx a ressort - beaucoup plus longs
a réaliser que le capuchadou a lame fixe !

La tradition rapporte que Pierre Jean Calmels a été le createur du coutean Laguiole vatagan a ressort
tel que nous le connaissons dans sa forme actuelle décrite au chapitre 2.

C’est une hypothése plansible puisqu’en Aubrac on connaissait bien :

- d'une part les couteanx « Eustache » stéphancts a lame vatagan et manche courbe sans ressort.

- d’autre part les couteaux thiernois 3 bec de corbin lame vatagan ou bourbonnaise a ressort.

Pierre Jean Calmels a trés bien pu avoir 1'idée d'appliquer o mécanisme a ressort a un manche courbe et
lame yatagan Dans ce cas et puisque les relations avec les thiernois étaient clarement établies au nuliew du
siécle : une concertation esthétique ot techmique a trés probablement eu lisu en toute anutié.

Une autre hypothése concernant cette apparition de la forme vatagan est soutenue par certains | ils 'estiment
plus tardive (a la fin du XTXeme siécle), 1ssue d'une proposition plus thiemoise et grace a la capacité du
bassin thiernoss a développer les outillages associés. Cette hypothese est renforcée par le fait que Camille
Pagé n'iliustre en 1896 le coutean fabriqué a Laguiole que par un « Laguiole droit » sans mentionner le
« Laguiole yatagan ».

De faut. 1a date de la création de la forme vatagan est incertaine et Chrnistian Lemasson écrit :

« L'apparition du laguiole yatagan est carreborée par l'apparition des premiéres commandes a Thiers de
laguioles yatagan dans cefte méme manche de dates » (vers 1860) et 1a « prédominance du laguiole a bec-
de-corbin, « le laguiole droit » dans les carmets d'échantillons des années 1870 des fabricants thiemois,
nous confirme que le passage au laguiole yatagan fit progressif. » - Chriztian Lemasson. Hiztoire du couteau
Laguiole 2014, p.49.

En definitive, peu importe que 'origine du « Laguiole » remonte - pour le Laguiole droit - 2 une
création vers 1850 ou plus tard ; ou encore - pour le Laguicle yatagan - vers 1860 ou fin XINeéme :

dés 'origine, Laguiole ¢t le bassin thiernois sont indiscutablement liés dans la fabrication du modéle
que ce soit pour le « Laguiole droit » ou ensuite pour le « Laguiole vatagan ».
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Paris voit depwus trés longtemps amiver dans ces muss des auvergnats de Haute et Basse Auvergne ans
qu'une population des hautes terres du sud du Mass:if Central avec qui les Auvergnats de Haute Auvergne
partagent la méme vie et la méme culmre locale.

Le massif central est a cheval sur plusieurs régions mais les Aveyronnais du haut platean sont de la « méme
trempe que leurs voisins auvergnats ». Selon Julien Bouchet, jeune historien (propos recueillis en 2015). « la
séparafion enme l'dveyron et l'duvergne semble plus la conséquence de 'évelurion politique (création des
departements au debut de la Revolution francaise) et administrative (cartes des régions lors des réformes de
decentralisation du début des années 1980) de nonve pays, qu'une realité géographique ef culturelle, pour au
moins frois raisons ;

- l'appartenance au Massif central, ce qui a um fort impact sur le parimeine paysager, les pratiques
agraires ef lidentité des sociétés locales. Cette communauté en héritage est réelle, chez les habitanis du
Massif central, mais aussi ef peut-éfre surtout awx yeux des autres frangais, particuliérement les Parisiens :
d'on plusiewrs associations largement diffisées aujourdhui comme l'Auvergnar - Aveyronnais - de Paris.

- l'appartenance a une aire de contacts (colportage, compagnons) et d'échanges (migrations). En découlent
des savoirs et savoir-faive trés anciens, parmi lesquelles on compre le rravail de la forge en nisseau ef la
coutellerie.

- Idveyron et la Haute-Auvergne (Canral notamment) sontr enfin trés proches a observer les rites er
prafiques du catholicizsme, a la différence des Cévennes protestantes (Sud de la Lozére). »

Les Auvergnats de Paris, portewrs d’ean dés le XVIIeme siécle_ 5" onienteront an XTXéme puds sous le second
emgpire vers le commerce du bods. du charbon de 1a ferraille ef de 'hotellerie. An XTXéme_ ces « Auversnats
de Panis ». ceux qu'on appelle les bouenats dans la capitale, en constimeront la commmmauté la pins
importante issue de province.

Le couteau Lagwiole deviendra naturellement le couteau du bougnat et verra Majout, vers 1880, du tire-
bouchon ; bien utile dans les débits de boisson tenus & Paris par une comnmnauté soudée, une communauté
ot rénssit a force de travail et d opinidtreté.

En cette fin de XIXéme siécle, la clientéle parisienne qui fréquente les bistrots et cafés terms par les
Auvergnats de Paris aussi bien que ces demuers eux-mémes offiiront une notoriété croissante au couteaun
Lagniole alors encore « coutean de paysan » pour beancoup !

Les couteliers 1'ont bien compris. Ils valonsent leur production en omant lewrs conteaux de décorations sur
le ressort, sur la mouche ou sur le manche (pomntillage et sculpture sur ivoire). La forme méme du manche
trouve des variantes artistiques et permet une diversité décuplée des modeles.

Photo: exmaites du livre « Laguisls, histoive d'un courtean d'excaprion » aver ['aimable autorization de Christian

Lemazzon
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Les couteliers lapuiolais participent A de nombrenx concours of obtiennent des médailles qu’ils savent utiliser
pour leur publicité, angmentant ainsi |"intérét du public et la demande.

ﬂgtnanﬂELs

BLEILIALE Mugpeeyl

MAISON FONDERE EN 1823
iy

A L&A-ﬁl.i]ﬂ]; [ﬁxgx'&an]

Pour subvenir i la demande grandissante, les lagwiolais Calmels, Pagés, Glaize, Mas mais aussi Salettes &
Espalion ou encore Thibaut a Séverac le chiteau, efc. . travailleront de concert avec les meslleurs thiemois
Povet-Sivet et Roddier-Fauchery cités plus haut mais également Sauzéde-Angély, Besset-Jenne ou encore
Therias, Sabatier-Jeune, etc. ..

C’estune évidence, en 1890 le maire de Laguiole nous dit dans sa lettre que Laguiole est a son apogée a cette
date alors que seulement 30 personnes v travaillent en coutellene !

On constate a partir de cette péricde sur les catalogues et sur les échanges Laguiole/Thiers que le couteau a

clasrement pris la forme a lame yatagan et manche « galbé ».
Meéme si ce demier se pare de variantes « sculptées », la ligne reste immédiatement reconnaissable.

4.3.7 Le nom du conteau et le marquage « au nom du client »

Commande de Mr Salertes au thierneiz « Sabarier Jeune » en 1380 d'une belle gamme de « couteaux avee lamas
vatagan a mouche » corne blanche et noire, ete...

26
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La commande ci-dessus montre un élément important. A cette épogue, les nord-avevronnais o' appellent pas
les couteaux gu’ils produisent ou commandent & Thiers du nem de « couteau Laguicle ». Is les désignent
par « coutesuE » suivi éventuellement d'une description ou par « couteaux de poches en ivoire et en come,
efc....

Ce sont les Thiernods qui ont fini par les « baptiser » du nom de « Laguiole » vers Ia fin du XTX éme
siécle.

I s’agissait pour eux d'une nécessaire différenciation vis-a-vis des autres modéles de couteaux de région
fabriques également dans les ateliers du bassin thiemois (1'Issoire, I"YVssingeanx, le Suisse_ete_.).

Les couteanx en vente en nord-Aveyron ont pour margues © « Calmels 4 Laguiole » . « Pagés a Lagnicle »,
& Mas cadet 4 Lagniole ». « Glaize 3 Tapniole » ou encore « Thiband & Severac ».

Ils n'ont pas conume 4 Thiers des marques « Laguiole suivi do nom du fabaicant » do type « Laguiole
Calmels », « Laguniole Pagés », etc__.

Faut-il s'en étonner 7 Certainement pas.

Une mareue « X a Laguiole » ne qualifiait pas plos un coutean fabricue a Laguniole gqu’a Thiers et pouvait
donc étre considéré par le coutelier lagniolais « X » comme non trompeur vis-a-vis de 1'achetenr tout en
valorisant son propre nom !

i Tous les artisans couteliars de Laguiole ewrent recours a la sous-fraitance thismoise pour certains 4 partir
de la fin du XIXeme siecls, d autres dés les premieres années du XXe siécle ». « Commae les coutemuo étaient
d ‘aussi bonne qualité, personne ne trouvaif a redive. Le client payait le méme prix que pour un couteau fait
a Laguiole et arfisan coutelier devenu aussi revendeur faisait une marge confortable. Pendant le temps
qu il aurait passe a faive un couteau, il en avait vendu freis ef les couteaux confinuaient a éive vendus « d sa
margue v. Christian Lemazson, « Lagniole Hiztotre d un couteau d ‘excaption v, 2319, p. 98,

Une question mérite d’étre soulevés quant au margquage des lames.

Les couteanx anciens décrits commme fabriqués en nord-Aveyron comportent un marquage sur la lame.
Logiquement, pour marquer une lame, il fallait un poingon grave spécialement 4 sa margue. Pierre Jean
Calmels en 1868 d'aillewrs a certainement di présenter au concours de Boder un coutean frappé a son nom
et au poingon.

Mais qui réalisait les poingons 7 La gravure d'un poingon de marquage est un meétier particulier.

Che parmu le faible effectif contelier 4 Lagniole - 5 personnes en 1850, 16 en 1860, 38 a I'apogée dans les
années 1910 - un coutelier possédit ce savoir-faire est peu probable. Nul doute que les lames forgées des
Aveyronnais - 51 elles n'étatent pas forgées et marquées a Thiers - étatent au moins « frappées » avec un
poingon en provenance do bassin thierncis, signe et preuve supplémentaire d'un partenariat etabli des la
création du coutean en bomme intelligence.

4.4 La coutellerie i Lazuiole et i Thiers de 1900 3 1914 .

4 4.1 Une production en constante progression :

Jusqu’a la premiere guerre mondiale, et dans la lignée créative de la fin du XTXeme siécle la proposition de
couteaux Lagudole s'élarpit encore en gamme et en vaneéte. La demande augmente ef Ueffectif contelier 4
Lagmicle atteint un maxinmim de 32 personnes avant 1914

Les ateliers du nord Aveyron tournent a plein et les couteaux produits sonf de qualité. 1."entente avec Thiers
depuis plus de 50 ans perdure et penmet, 4 coté des couteaux courants 4 manche come. de s approvisionner
en magnifiques couteax Lagniole 3 manche ivoire sculpté et & ressott et mouche finement gravés pour servir
une clientéle phos aisée.

Extrait d'un calier de 12 pages Commands cadencée suwr 2 mois, avnl et mai, passée par un coutelier de Lagmole
« Belmont-Pagés » 3 son fowrmsseur de Thiers (Theras de Membrun) en 1909 A noter que le client lapmielais 3 découps

[ ]
g
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un catalogue de son concwrent en rayant 13 marque sur la lame et que |2 commande porte sur des couteaux sans mime
haut de gamme aver des manches en 1voire :

La photo ci-aprés nous montre la position tenue par les couteliers 4 cette époque :

le fabricant thiemois « Besset-Jarrige » en 1912 propose au catalogue sa propre fabrication de couteaux
Laguiole. En méme temps, 1l est fier de montrer sur le dessin de bas de page qu'il travaille " a la marque” de
son confiére et client de Laguiole.
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Les fabricants de T aguiole travaillent également avec leurs fournissenrs thiemois pour compléter, diversifier,
étoffer leurs gammes Les couteliers thiemoids ont développé des moyens de fabneation plus performants et
ils mettent leur savoir-faire au service de leurs collégnes laguiolais en produits finis aussi bien qu’en piéces

La commande - ci-dessous a gauche - de couteaux a tire-bouchon et « aile de pigeon » en 1voire du coutelier
« A Salettes » d’Espalion en 1912 a son fournisseur de Thiers est intéressante car elle illustre bien les
relations entretenues entre 2 confréres : 1l demande a son foumisseur d'adapter sa production et aussi de ln
foumur des piéces détachées © « Je vous recommande specialement, Monsieur Thérias, de veiller a ce que
les lames ne soient pas nrop amincies a l'émoulage, car elles ne résistent pas. Le tranchant va més bien, mais
il faur leur laisser la force nécessaire pour qu'elles ne s 'ébréchent pas entiérement. Je vous rappelle aussi
les lames que vous devez m'envoyer, et que je powrrai utiliser pour les réparations ».

La commande de Glaize (lagmn!e] en 1907 - ci-dessous a drote - illustre un partenanat encore phus étendn
avec son fourmsseur thiemois Rousselon fréres. Il hni commande des couteaux Laguiole mais aussi des
rasoirs, des couteaux de table, des ciseaux a broder et autres pliants (jambette).
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On vout bien ici la position de la coutellene aveyronnaise qui « towrne a plein » et 5" appuie en paralléle sur
ses fourmisseurs thiemnois en produits fimis aussi bien qu'en pieces détachéeset quen produmits
complémentaires.

4.4 2 L es celebres couteaux « Lagmiole Crocombette ».

Du grand art en bassin thiernois au service des couteliers Iaguiolais.

Depuis la fin du XTXéme siécle, les fabricants thiemois savent repérer pamu les ouvriers ceux qui sanront
mettre leur talent a la fabrication de modéles « hors du commun » :

On citera de toute évidence Mr Nicolas Crocombette.

Né en 1863, il a magnifié le coutean Lagwole en exercant son art de montenr, de sculpteur sur vowe, de
graveur de lames. ressorts. mouches et autres piéces pour ses patrons thiernois qui vendatent a Lagwole et sa
région
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Il permettra durant plus de 50 ans anx entreprises pour qu il travaille de magnifier le célébre modéle an
travers de piéces exceptionnelles. Le grand coutean offert au président de la :rpubhque francaise Albert
Lebrun lors de I'mauguration de I'Ecole Nationale Professionnelle de Thiers en 1934 est une ceuvre
d’exception et une preuve mcontestable du talent de 1'arfiste.

Les phes beaux couteaux Lagniole, sculptés. les plus recherchés par les collectionneuss, sont passés par les
mains du thiemois qui recevra la légion d honneur en 1952 pour son parcowrs exceptionnel d’artiste du
coutean. [1 pratiquast encore son art avant son décés en 1955 et certains de zes couteaux d'exception sont
exposés au musée de la countellerie a Thiers.

Les grandes collections particuliéres de couteaux I agmole détenues en Aveyron et de par le monde possédent
toutes des « Calmels a Laguniole » et au moins un « Crocombette » !

Onuelques exemples d'une collection particuliére :

La synergie enire les deux zones et les liens essentiels de savou-faire quu lient le contean Lagmiole au bassin
thiernois sont clairement établis.

Malheureusement la premiére guerre mondiale mettra un frein a la fabrication locale dans la région de
Laguicle.

4.5 La coutellerie a Laguiole et a Thiers de 1914 a 1950 .

4 5.1 La monche deshent « ille w -

Pierre Calmels expliquait a propos de 1'abeille : « Son appantion dans notre gamme, au cowrs des années
1920, est fortute. Elle constitue un embellissement du ressort et du coutean » (propos transens par Damel
Crozes, Le Laguicle. une lame de légende, 1996 p98).

D’autres versions de la date d'apparition du décor « abeille » et de la dénomination « abeille » existent :
certams la datent vers 1910 par Jules Calmels, d'autres de 1'issue d'un conflit entre deux thiemos quant a
I"appellation « mouche soudée » aprés 1930 ; conflit réglé quand l'un aurait continné i I"appeler « mouche »
et I'autre « abeille » |

Que I'idée d'une décoration « abeille » et d'une dénomination « abeille » ait en un tel impact sur le succes
du coutean est tout sumplement impressionnant ot tellement valorisant pour le produdt que peu importe qui
1"a eue.
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L’abeille ou la « mouche » décorée a I'envie, est une caractéristique essentielle du couteau Laguiole,
La décoration en forme d'msecte a sans doute pu étre inspirée par les grands espaces naturels des plateaux
de 1" Aubrac et peut-étre également par la forme triangulaire de la mouche présente en 1771 dans "L Ast du
coutelier” Planche XXX de M. Jean-Jacques PERRET.

4.5.2 La mouche soudée et les innovations techniques apportees au coutean Laguiole

La coutellene thiemoise a survécu a la guerre de 14/18 et les couteliers du bassin mettront en ceuvre les
années survantes plusieurs innovations techniques pour le couteau Laguiole :

La technique de la mouche soudeée apparaitra dans les années 1930, Elle révelutionnera la fabncation du
couteau en la simplifiant sans en changer la qualité d'usage et sans non plus mettre un terme a la mouche
forgée,

Le ressort peut étre découpe ce qui sumplifie la fabnication, réduit le cott et rend le couteau Laguiole plus
accessible.

Cette innovation fait suite a d avtres apportées également par le bassin thiernois :

- fin XIXéme ce sont d'abord les mitres forgées massives avec les platines en fer ; puis elles seronmt
estampées en laiton ou en fer et rivées aux platines. Les mitres sont destinées a renforcer la solidité du coutean
et plus particuliérement en faveur du monde rural.

- début XXéme, les mitres « crenses » verront le jour avec des manches en come formeés a chand dans un
moule (métier du cacheur de come) pour une clientéle moins aisée.

- les manches en aluminium innovation d avant-guerre (1910) seront mis réellement en production dans
les annees 1930, (Cf photos ci-dessous).

Photo de ganche - Brever de Doupeur-Bonhomme 3 Thiers pour un manchs sluminiam appliqué epécialemant au coutean Laguiols en
1910 avec le texte suivan: :

« Le manche du couteau faisant ['objet de mon depot est en aluminium. Je me véserve le droit de 'appliguer
a toutes les tailles de ce modéle ... que je dénominerai « moderne laguiole ». Je me réserve également le
droit de le faire en nickel ou tout aufre meral blanc, rond ou plat, massif ou crewx ».
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1830,

4.5.3 la production et la commercialisation jusqu'en 1950 ;

La guerre a mis un coup d arrét a I'euphone awtowr du Laguiole qu la précédant.

L’effectf dans les contelleries aveyvronnaises est alors réduit a sa plus simple expression

Le partenariat reste fort entre les Laguiolais et les Thiemois, ces demniers perpétuant le savoir-faire de
production du célébre modéle. La commercialisation contimuera « a la marque » en Aveyron et a la marque
du fabricant thiemois sur les autres marchés. On constate dans les bottins professionnels de I'époque que les
coutellenes aveyronnaises seront classées dans la mibrique des commercants et non des fabricants alors que
malgré tout de petites productions perdurent encore sur place.




BOPI 22/38 - VOL. Il
42 Decisions du Directeur General de I'INPI 23/09/2022

En effet. quelques coutelleries comme Calmels, Glaize, Cure continuent une modeste production a Lagmiole
Juseu’en 1950 mans c'est surtout grace aux famulles Calmels et Glandiéres (successeur de Pages en 1938) que
la vente de coutellerie de coutean Lagwmole a Lagnicle sera mantenue. Saleties a Espalion continuera a
produire de son cote jusqu’en 1930 fout en confinnant ses relations avec Thiers a ' instar de tous ses collegoes
aveyronnas, Thibaud et les autres.

< FABRIQUE DE COUTELLERIE
C. THIBALILD, mwin o
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§ode) Wl Yhisd Y aa AL
I i | [

5 il l‘lﬂa PRTUI R PR -

1“.-- wl '.-..-J,.Hr[.u. Licua, e .'! o,
Archives privees : commandes a I hérias (bassin 'hremo:..f de coureaux margu:. au nom de o E‘ﬂ'mmrrPdgé.: Laruiole »
pour Salertes (1023) ar commande de Thiband au meme fourniszeur en 1832,

Phoroz de gauche. le méme modale fabrvigue a la margue 35 Sauzéde Angely (Thiers) er v a la margue » pour Salenes
a Ezpalion a cére d ‘wun modéle thiermeis tour-a-faic similaire « a la margue » Belmont-Page: a Laguiole
A droite, un modéle similaire a la margue « Calmelz a I,uguraff ;

4.5 4 La commmmication sur le coutean Lasiole :

Le « Laguicle » en région thiernoise est nettement nus en avant pour la clientele dans les en-tétes de lettre
des fabricants et dans leurs publicites.
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‘abrique de Goutellerie en tous Genres
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Dans les entreprises thiernoises, malgreé les difficultés occasionnées par les deux grandes guerres, le savour-
fare se transmet de génémtion en génération au sein d'entrepnises quu perpétuent la tradition de fabncation
du coutean Lagmole en s'appuyant sur une armeée de travatllewrs a domucile et une orgamssation du travail
efficace.

Tous les annmaires de coutellerie, nationaux ou locaux publiés sur la peniode, prouvent que le coutean
Laguiole est bien 1c1 une référence de base a coté des auires productions de couteaux de région et des
fabrications de couteaux de table et professionnels.

Enimo:gneml:s annonces dans le répertoire thuemois de 1933, ol modéle(s) et marque(s) « Laguiole »
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Fabrique de Coutellerie en tous Genres

o - Wi - - (L& ﬁﬂq
Grande Spécialité de Coutec
Laguiole - Issoire - Yssingeanx
{fizeanx, T “ jor ot Pradel

POYET ANCIENNE MAISON POYET-SIVET FILS

SIVET DEVAU X Genés, S

MAISON FONDEE EN 1847
18, Rue Docteur-Lachamp — THIERS (P.-de-D.)

Compta Cheques Postaus o' 104-58 Clermont-Ferruud H. ), Thiers 9338

Si nous constatons dans les catalogues et fachures des fabricants que le coutean Laguiole est un modéle
incontournable, cette tradition de fabrication du produit Laguiole - de par I'organisation thiemoise - se
retrouve également au coeur méme de la chaine de fabrication du bassin.

A Thiers, les émouleurs sont organisés en puissant syndicat depuis 1884
Ils démontrent réguliérement 1'importance du modéle Laguiole dans leur prestationen 1'inscrivant
specifiquement dans leurs « tarifs des lames et canifs des émouleurs de Thiers ». On retrouve également la
meme spécificité dans le « tanf geénéral des polisseurs et polisseuses en coutellerie ».
Les lames « Lagmole » de toute taille (du 6cm au 16 cm) livrées conramment aux fabricants a coté des autres
lames de couteaux régionaux y sont bien mises en exergue.
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Tarif polizzage zéneral des couteaux Laguiols en 1947 a Thiers

Un point extrémement important est prowvé ici : la grande variété des produits en couteaux « Laguiole ». Ne
serait-ce que par leur taille ! C'est une tradition en bassin thiernois. Dés le XI'éme sécle on cherche a
diversifier au maximum ses gammes pour satisfaire le marché. Ceci est possible car on sait fabriquer toute

sorte d'outillages et la technicité est bien en place.

En 1900, « Jules Thinet, coutelier a Paris et rapporteur du jury international de la coutellerie a I'exposttion
umverselle décnt la production thiernoise en ces mots - La coutellerie fermante (de Thiers) présente une
variété prodigiense de sortes. depuis les petits couteaux pour enfants jusqu'aux lourds couteaux de
chamretiers » ... «un chomx mumense cherchant a satisfaire les besoins et les gotits d'une nombreuse
chientéle » ... « le degré de qualité et de perfection dans I'ouvrage est toujours relatif au pnix ; 1'aspect est
modifié par la nature des manches pour lesquels on emploie : '0s. la comne de buffle. la corne de bouf la
corne de cerf, '1voire, |'écaille, la nacre. le celluloid et les bois exotiques d'essence diverses » propos cités
par Mare Prival, David G Merel Michel Sablonmiére er Georges Therve w L'art du courelier a Thiers et danz sa

région » (2015) p. 105
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4.6 La coutellerie a iole de 1950 a 1985

Sur cette période a Laguiole, seuls deux commerces subsistent, les magasins Glandiéres et Calmels.

4.7 La production du couteau Laguiole a Thiers de 1950 a 1970.

La pénode 1950 /1970 s’avérera moins porteuss pour les ventes de couteaux de région — 'exode nual
entramant de fait un volume de production de couteaux « Laguioles moms important durant la période.

Toutefois. si. a Lagmiole une véntable production de coutellene a maintenant cessé, la production du coutean
Laguiole a Thiers. elle, perdure pour les magasins de " Aveyron et pour les propres marchés des thiernois.
En bassin thuerncis. lorsqu'une entreprise cesse son activité. elle est systématiquement reprise par une autre.
Ainsi les outillages sont conserves, le savoir-faire perdure et la production continue sous telle ou telle marque
« Lagmiole » rachetée ou sous une marque « Laguiole » nouvellement creee.

« Malgre une conjoncture morase, des operateurs thiamois continuaient a croire dans le Laguiole : Therias
73, Sauzéde-Angély racheté par Jean Fradal puis Guy Fayet, 74 Saint-Joanis-Mondiére, auguel Michel
Saini-Joanis succéda, Rossignel, Barnérias, Besset rachete par Rousselon 32 Dumas ». Lagwole, Histoure d'un
coutean d'exception Christian Lemaszon 2019, p.117.

4.8 La production du couteau Laguiole a Thiers de 1970 a 1986

4.8.1 Des volumes de production du coutean Laguiole retrouves :

Quand. a la fin des années 1960, I'heure du retour a la terre résonne dans les esprits et qu'une nouvelle
clientéle en quéte de marquenr identitaire renait, les conteliers thiemois sont préts a adapter les cadences
une demande supérienre.

Pourquot le Lagniole. plus qu'un autre coutean de région 7

Certainement pour plusienrs raisons : il est indémablement élégant.

C’est un modéle de couteau de région qui se décline en de nombreuses tailles ef vanantes et dont tous les
outillages de fabrication (véntable patrimoine) existent en bassin thiernoss.

Coté clientéle : les événements du Larzac ont amplifié une prise de conscience de |'umportance du terroir et
de certamnes valeurs. Une population de néoruraux trouve peu a peu sa place dans les campagnes.

Sur le marche de la capitale, et particuliérement anprés de 1a clientéle des Anvergnats de Pans (ils détiennent
un grand nombre de café ot brasseries réputées), le coutean Lagmiole devient ou redevient un cbyjet identitaire
et culturel quu tradust ua retour a des valeurs esmﬁellesetdnm:mpm'le_

Il porte alors en hu. le sentiment rassuwrant d'une qualité de vie plus naturelle ; d'un temps oublié, efface par
le mode de vie citadin,

Il tradust aussi plus que beaucoup d'autres objets le lien avec la terre natale de ses ancétres que |'on peut
porter sur soi et exhiber a table avec grande fierte.

Le savoir-faire en place et le marché a nouveau prometteur du Laguiole onentent le choix des Thiernois quu,
au cours de ces années 1970 a 1980, profitent du nouvel état d'esprit pour promouvoir 2 nouveau le célébre
couteau,

Rapidement la demande s’amplifie.

Les Ets Genet David a Samt-Rémy-sur-Durolle en montagne thiemoise s orgamseront pour atteindre a eux
senls une fabrication de 5000 couteaux pliants par semame en intégrant dans lenrs ateliers la quasi-totalité de
la production des fourmimures et en s"appuyant sur une ammée de mentenrs dont certamns sent spécialisés dans
tel ou tel modéle Lagmole.

Mr Régis Dubesset « monteur ajustenr finisseur spécialisé dans le coutean Laguiole » - dont les enfants
Laurent et Bruno perpétuent vn savoir-faire familial de 4 générations a Celles-sur-Durolle - témoigne. [
recevait la fourniture Laguiole v compris 1'ivoire a 1'état brut pour rendre des couteaux fims. C'est ainsi que
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ce type de travail de haute qualité passait par les mains expertes de spécialistes qui ont consacré leurvie d la
fabrication du couteau Laguiole.

La société thiemodse Pironin-Pauze (SEPF) fourmt a elle seule a partir de 1983 une grande quantité de
fourmtures dans toutes les tailles : René Puomn, son dingeant, nous renseigne « le Laguiole a longtemps
représente le plus gros de Ia production ... soit 30000 couteaw/mois dans les 74 variantes possibles en
tailles ef nombre de pieces » - M Prival, D. G Morel, M Sablonniére, Georges Therre, L art du courelier & Thiers e
danz za région, (2013)p.178.

Dans les mémes années. plusiems sociétés a I'instar de Thénas (Le Besset) - qui a racheté la marque
« Laguiole Rossignol » en 1977 - ou encore Massoptier se font une speécialité du célébre coutean et towrnent
a plein régime.

De fait, les couteliers thiemois livrent les magasins de Laguiole tout en diffusant largement le modéle au
niveau national

- Le couteau Laguiole de table :
An tout début des années 1980, sur la base imitiale du coutean Avevronnais (méme profil que le « Laguiole »
mais sans mouche) créé i Thiers dans les annédes 1930 et jamais produit a Laguiole. les Ets Genet David
developpeni un coutean de table ef le proposent a la maison Calmels qu aprés discussion 1'adopie.
(temoignage de la Maison Calmels).
D autres établissements thiemois a 1'instar des Ets Claude Dozorme et bien d’autres en montagne thiernoise
développeront également par la suite lewrs gammes de couteaux Lagniole de table.
C’est une innovation majenre qui viendra amplifier le volume de production : le lancement du coutean de
table « lame yatagan forme galbée du coutean fermant 3 lame fixe ot mouche soudée » est un vrai succes.

- Le manche en bois décliné souns de nombreuses essences en particulier de bois exotiques.
Ala méme période. une deuxiéme idee thiemoise dynamise encore les ventes du célébre modale - utilisation
des essences de bois exotiques en complément des manches en come ou en ivoire traditionnellement utilisés
Jusque-1a pour les manches du coutean Laguiole. I.a maison Calmels compléte sa gamme dans un premier
temps aver des couteaux en « bois de rose ». Ce sera également un wvéritable succés. le bois apporte
esthétique, variété et personnalisation Des sociétés thiemoises se spécialiseront dans la fournture des
« plaquettes » de bois.

Fort de tous ces arguments : le modele « Laguiole » a supplanté inexorablement tous les autres
couteaux de région en termes de quantité fabriquée et de diffusion.

483 Dés 1982 des contemmx T aniole par les Meillenrs Ouvriers de France

A Thiers. au musée de la coutellerie créé en 1929 et a 1'école de I'industrie (1934) succedent un nouvean
mmsée mmitié en 1978, Ce demnier est rapidement complété en 1932 par 1a Maison des Couteliers : véntable
musee « vivant ». Elle associe museée ef entrepnse de fabrication artisanale, outil de formation.

La Maison des Couteliers a pour 1dle de montrer aux visiteurs les étapes de fabrication d'un couteau, mais
également de produire et former. Elle tient sa mission de vitrine de prestige dans laquelle le couteau Lagmiole
prend une place particuliere au travers des pieces creees sur place.

Sous la tutelle d’ Angel Navarro (MOF 1982) formateur, phusteurs futurs Meillewrs Ounriers de France en
coutellerie v exerceront avant d'atteindre I'excellence. Tls magnifieront le coutean Lagmole en des modéles
hors du commun. A commencer par Virgilio Munoz. recu Metllenr Ouvrier de France en 1986 suivi par

d’autres (voir chapitre 4.8.4 ci-apres).
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4 8 4 Des couteanux iqués de A 37 le méme artisan

L’organisation thiemoise et la parcellisation du travail ont toujours fait la force du bassin et en ont fait la
capitale francaise de la coutellene. Décriée au départ car chaque rang de fabrication aurait pu risquer d'étre
« bacle », le muliev de la coutellene et les rapportewrs des expositions ont vite constaté gue chaque rang
devenait une specialité dont 1"addition sous condition d'vne bonne organisation par le matire coutelier était
d'une efficacité redoutable en termes de rapport qualité prix. Les Aveyronnais et couteliers de « France et de
Navarre » I'ont bien compnis.

Le phénoméne du coutean d’art initié sur les salons américains 5 est répandu en France a la fin des années
1970 et au début des années 1980 avec une nouvelle clientéle d amateurs et de collectionnenss. « Powr ceffe
clientéle chaque couteau est ennre unigue de passionnes, d artiste ou de maifre coutelier, savant mélange
de technique de forge complexes (damas poetigue de Pimve REVERDY, damas mosaique d'Henri
VIALLON), de materiaux preciewx, ou rares (bois exofique, matiere fossile...). Le couteau devient objet de
collection, a mi-chemin entre le réve et 'utilitaire » BL. La courellerie, METIERS D'ART 1005/1006

Les Thiernois ont bien analyse le phénomeéne ;: La Maison des couteliers est exactement 1'outil qui suscitera
des vocations et formera a ce tyvpe de production dés 1982

Suivra en 1990 la création du salon international du coutean d'art et de tradition (Coutellia) par la Chambre
de commerce et d'industrie de Thiers dans le Pay-De-Déme avec l'aide du maire de I'époque, Maurice
Adevah-Poenf Ies couteliers d'art y trouvent une vitrine pour exposer et vendre leur production de
« Laguiole » ot autres modéles.

4.8 5 Une commmunication thiernoise pour le Lagniole

Dans la contimuité de ces actions. Thiers met en place une action de communication et de valorisation du
coutean Laguiole complémentaire et atypicue. C'est en effet a partir de fin 1983 que « Maison des Couteliers,
armoiries de la ville, cité médiévale et couteau Laguiole » brilleront de tout leur éclat sur la flamme (postale)
de la capitale couteliére.

Tous les courriers quu partiront de la ville emporteront 1" image du célébre couteau parficipant amns: également
4 sanotoriété. Cette flamme évolvera un peu en 1990 puis en 1994, période oii les ventes du coutean Laguiole
batiront des records.
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4.9 La reimplantation de la fabrication a Laguiole a partir de 1985 :

491 1985 création i [ aguiole d'un premier atelier de montage - finition -

Dans le début des années 80, grice au dynamisme des entreprises thiernoises (cf£4.7.1, 4.7.2) le couteaun que
I'on retrouve dans la plupart des points de vente maintenant au niveau national porte le nom du wllage de

« Lagniole » !

Cec: mtespelle en Aveyron. En France, a cette époque. I'heure est a la revatalisation des régions. Les €lus de
I Aveyron réfléchissent aux moyens de dyvnanuser la vie locale : le sujet est tout trouveé : 1l faut que le coutean
Laguiole soit fabriqué a nouveau dans le village et on vient logiquement voir ce quu se passe a Thiers,

C'est ains1 que dés 1985, une premuére entrepnise « Le coutean de Laguicle » ouvre, place du forrail. avec
des jeunes qu ont &té formés a Nogent pws a Thiers. Ils achétent lewrs fournitures 4 Thiers pour exercer avec
passion leur métier de monteur assembleur finisseur.

Enfin. le couteau Laguiole retrouve une fabrication locale a Laguiole.

A Laguiole dés 1986, on prend conscience que la réimplantation de la fabrication de coutellene doit passer
par un projet de plos grande envergure,

Monsiewr Mazelier, fourmsseur thiemois et quu deviendra directeur technique d Laguiole, témoigne :

o Mr Cromiéres reviendra a Thiers avec My Chamack {expert-comptable et commissaire aux comptes), My
Costes (investisseur oviginaive da I Aveyron et qui possade des brasseries a Paris), un membre de la chambre
des méfiers My Boissins et My Moulin de Saint Come d'Olt. La décision est prise. Ils nous rachétent nofre
sociéte et nous ivons a Laguiole » (propes recueillis de Mr Mazelier - interview du 20 mars 2021).

De Thiers a Lat -
Les couteaux de Laguiole
de retour au « pays»

Fhoto de coupure de presse. Archives de Mr et Mme Mazelier.
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A Laguiole, des batiments viennent d’étre construsts avec le concours du célébre Designer Starck et une
lame majestueuse se dresse dans le ciel de Laguiole.

Ainsidés 1987, la SARL I AGUIOLE est créée grice au transfert du savoir-faire, des outillages. des machines
de I'usine thierncise Mazelier-Chaize spécialisée dans le découpage, 1'estampage, 1a fabnication d outillages.
Cette derniére posséde tous les outillages de fabrication du coutean Laguiole et est dirigée par Mr Mazelier.
Il quittera Thiers pour Laguiole en octobre 1987 et sera associé dans la Sarl LAGUIOLE. 1i en sera son
directenr technique jusqu’a sa retraite en 2008

En 1994, Mr Mazelier fait venur depuis Thiers M. Virgilio Munoz. « Aprés sa réussite au concours des M OF.
en 1986, Mr Virgilio Munoz avait quitté 1a Maison des couteliers et s'étast nus 4 son compte. Je I'at fait vemr
a Laguiole Sa venue a permis |'intégration de la coutellerie d'Ant. C'est aussi 3 partir de la que 20% de la
production du Laguiole sera faite dans la SARIL Lagwole avec des ressorts 4 mouche forgée, le reste restant
a mouche soudée » (propos recueillis de Mr Mazelier - interview du 20 mars 2021).

En 1995, la SARL I AGUIOLE devient « Forge de Laguniole ». Cette demiére quui a déja une certaine
autonomue, continvera cependant a travailler avec Thiers pour subvenir a la demande en achetant des pieces
détachées (cotes (manches) corne par exemple), des piéces de forges et autres prestations du bassin thiemois,

C’est donc grace a une volonté affirmeée aveyronnaise de réimplanter une fabrication & Laguiole et
grace & la transmission de savoir-faire, de machines et d'outillages depuis Thiers que la renaissance
effective de la fabrication a Laguiole a éré possible a partir de 1985 puis en 1987,

4.9.3 Une rémmplantation qua fat des emules.

A Lagwmole dés 1988, d autres entrepreneuss suivent le filon.

Cest amnsi oque v le succes des deux premieres entreprises nonvellement implantées a coté des lustorigques
Calmels et Glandiéres, ces dermiers voient changer de métier certains de leurs voisins.

En 1992, Espalion verra également | implantation d une entreprise o sanra grandic en s appuvant sur Thiers.
Elle sera suivie a Montézic d'une entreprise qui se spécialisera dans la fourniture de piéces détachées comme
il s’en fabrique a Thiers.

L histoire e répéte, tous 5" appuient sur leurs fournisseurs attitrés en produits fims « Laguiole » sur le bassin
thiermois. Powr I'un ce sera Arthaud Chosson. pour 'autre Theénas, celui-ci Fontemlle-Patand et ' entreprise
An Sabot, cet autre Lagmiole Le Fidéle et amsi de sute.

En parallele de leur commerce. certains bitissent des ateliers. Pour subvenir 3 la demande_ ils continment a
travailler avec lewrs fournisseurs thiemois pour les produits finis et se servent également chez les sous-
traitants thiernods pour la découpe, l'estampage le polissage le traitement themmigque, les manches (cétes) en
ponte de come ou en come pressée. etc. Certains, pour compléter leur production, organisent méme leur
fabrication a4 Thiers. achetant les founitures chez les uns et les autres et faisant monter et temuner leurs
counteawy chez das ouvriers a domucile en bassin thiernods,

Les Laguiolais useront ansst d autres bons zervices de leurs foumissenrs @ par exemple le coutelier thiemois
Guy Favyet ira en saison devant la boutique de son client lagniolais faire la « démonstration et réparation de
couteaux Lasuiole » pour le phis srand plaisir des acheteurs qui recherchent I'authenticité,

4.10 Laguiole et Thiers : indissociables

4.10.1 Un succes du couteau grace an travail en conmmunn.

Depuis le milien du XTXéme siécle jusqu’a ce jour, et méme =1 logiquement plus récemment certaines
entrepnses du nord-Aveyron ont acquis une certaine antononue. le parienariat entre les denx temritowres de
fabrication est mcontestable.
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Les preuves anciennes ef actuelles (bons de commande, factures, .. ) des flux Thiers-Laguiole sont en nombre
trop important pour éfre émumerées.

Depuis 1987, les entreprensurs nord-aveyronnais, excellents commnercants, menent lenr marketing de main
de maitre localement ef a 1'infernational La qualite de lewr « faire-savoir » est mdémable et ces efforts
s'additionnent anx efforts commercianx des Thiemois.

En paralléle, la capacité de production du bassio thiemois et la qualité de son « savour-faire » ont tovjours été
I"appu nécessmre pour livrer en quantité suffisante le marché Ces efforts s"additionnent an savowr-fare de
qualité que les entreprises nord-aveyronnaises ont su acqueénr.

Pour subvenir a cette demande. les fabncations nord-aveyronnaises sont en place mais insuffisantes et ¢'est
en grande partie grice a la puissance de fabrication et a 'ensemble des prestations des Thiernois que le
marche peut étre approvisionne dans sa globalite.

I n’est ici aucunement gquestion d'opposer Thiers et Laguiole ; bien au contrame mass les faits et 'histoire
aous permettent d’estimer que :

- du démarrage de la fabrication du coutean Lagiole jusqu’en 1914 environ 10% des couteaux Laguiole
vendus etarent fabriques en nord-Avevron. le reste etant fowrms par les Thuernoss.

- le bassin thiemoss en a fabriqueé 95% de 1914 jusqu’en 1950

- de 1950 a 1985, la ventable production du coutean Laguicle est entierement réalisée en bassin thiemois.
Seul Monsienr Calmels a Laguiole réalise encore occasionnellement et pour de grandes occasions quelgques
piéces a I'aide de fournitures achetées en bassin thiernois : quelques srands cowteaux fermants « 18cm
fermes » et queloques services a découper composés d une fourchette et d'un couteau fermant « 23cm fermeé »
a manche en ivowe ou en corne de buffle (téemoznage de la famille Calmels).

Ensuite. aprés 1a renaissance de la fabrication & Laguiole a partir de 19835, le volume de production a Laguiole
progresse et le temtore de production sur place s'élargit aux alentours jusqu’a Espalion. Le bassin thiemois
reste le fournissewr incontournable et le partenatre tncontestable des conteliers aveyronnais tout &n confimant
a commercialiser ses propres couteaux Laguiole dans le monde entier.

Ainsi les efforts communs ont fait que le coutean Laguiole est devenu un des comteaux les plus
emblématiques de la coutellerie francaise avec une demande mondiale et locale soutenues.

4102 M OF  couteliers d"Ast. formations d'excellence et formation professionnelie

A Thiers. aprés Virgilio Mimoz (MOF 1986). formé par Angel NAVARRO (MOF 1982). les efforts de
formation a la Maison des couteliers se sont concrétisés avec plusieurs autres titres de MOF, décernés a des
couteliers ayant appris et travaillés en son sein : Chnstian DE WARDI (MOF 1986). Henn VIALT ON (MOF
1991), Robert BEMT T ONNET (MOF 1997 et 2000).

En indépendant, Jean-Pierre SUCHERAS (prés Thiers) sera recu MOF en 2004 et 2007, tout comme Pascal
GRAVELINE (MOF 1997) passé par Thiers.

A Laguiole, le titre de MOF se verra décerné a Jean-Michel CAYRON (MOF 2011 et 2017) et a Jérome
LAMIC (MOF 2015). La année Cyrille MANELPHE (MOF 2015) de Sauveterre sera également recu.
La plupart de ces couteliers d'excellence fabnquent résulisrement des piéces dexception.

C'est le cas egalement de couteliers d"Art comme David Ponson, Franck Pitelet, Jean-Pierre Veysseire,
Philippe Voisaére, etc... ou encore de « Maurice Rochefolle, Alain Dumousset et Plerre Gazzoth » qu
ailient lewrs compétences en bassin thiemois pour maitriser le damas et produire des modéles tout simplement
incrovables.

Cette liste n'est pas exhaustive car nous ne pouvons pas citer tous les talents qui s expriment sur le
celebre coutean !

Leurs ceuvres donnent une aura incontestable au couteau Lagwole et contnbuent évidemment a sa notoniéte,
ls sont la vitnne d’excellence du temitoire IG défini au chapitre 3 et participent évidemment largement a la
réputation du couteau,
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Une autre formation « référence » est implantée sur le termtowre de 1'IG Coutean Laguucle, Elle est dispensée
par le Pole Formation Auvergne (AFPI/CFAT Thiers) - Centre Natonal de la Coutellerie basé a Thiers.
C'est ici que les apprentis en coutellerie sont formeés en alternance avec des entreprises de coutellerie
des rézions de Laguiole et de Thiers ou d ailleurs en France,

Cette formation est d une impeortance capitale pour le terntoire IG et la perpétuation du savowr-famre.
4.10.3 La notion de bassin coutelier etendue a toute |'aire géographique IG

Un bassin de production d'un produit est av onmmum défim par une zone de production complétement
autcpome quant a la fabncation de ce produit avec une capacité suffisante de production pour répondre a la
demande.

Ceci sous-entend que toutes les éfapes de fabnication du produit sont réalisables et réalisées sur la zone et que
toutes les piéces constitutives et produits finis y sont réellement fabriqués et en quantité suffisante (hors
matiére premiére a 1'état brut bien entendu).

Cela sous-entend également que la zone posséde les outils de formation indispensables a la transmission des
savoir-faire nécessaires.

Au miveau national et en coutellerie, seul le bassin thiernods répond a cette définition.

La mise en place d'une IG Couteau Laguiole. qui regroupe les deux temitoires de fabnication que sont les
régions de Laguiole et de Thiers. fera de la zone géographique IG un « bassin de fabrication » pour la
fabrication du celebre couteau.

4,104 Upe union de Laguiole et de Thiers soubastée par les instances politiques depuis bien longtemps.

De 1993 3 1993, d"aucuns ont tenté d’ empécher les couteliers du bassin thiernois de qualifier levrs couteaunx
« Lagniole » de « vértable Laguiole ». La question est remontée jusqu’au ministre Edmond Alphandéry qu
répond ans par lettre du 16 janvier 1995 a Mr Maurice Adevah-Poeuf alors maire de Thiers ot président de
I'« Association de Defense du coutean Laguiole de Thiers et sa région » créée a cefte occasion ;

« Je vous confinme qu'il n’est pas dans mes infentions d'établir une discrimination injustifiée entre les
couteliers de Laguiole et ceux de Thiers ».

Déja. i cette époque. le bon sens munistériel s'est prononce et les couteliers du bassin thiernois. tout comme
leurs confiéres de Laguiole, pourront continuer a qualifier leur production de « ventable ».

On notera que la marque ancienne « Laguiole authentique » toujours en vigueur est la propriété d'un coutelier

Voir en Annexe 3 la lettre réponse du ministre Alphandéry en janvier 1995 et "article de presse qui la précéde
en décembre 1994,

Aujourd hui, le texte de loi sur les IG donne la possibilité anx territoires de Laguiole et de Thiers de
s unir pour défendre le contean Lagniole.

11 est important ic1 de metire en exergue « 1'esprit de la lo1 » qui. depuis le départ. porte des objectifs clairs :
« informer le consommateur », « valoriser les savoir-faire francais ». « développer I'emploi ».

4.10.5 Le lancement du dispositif IG a Bercy en 2015

Il faut souligner qu'en yuin 2015 lors du lancement du « dispositif des IG pour les produits manufacturés et
les ressources naturelles » a Bercy par Madame la secrétaire d'état Carole Delga, CLAA exposait des modéles
du couteau Laguiole fabriqués sur les deux poles de production par 525 membres | une étape forte vers une
IG commune.
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Photo du 03 juin 2015 -
Mme Carels Delga secreraire d'ctat chargee du Commerce, de | Artizanar, de la Consommarion et de |'Economie
soctale ei solidaire et Aubry VERDIER fabricant ef president de CLAA devant la vimine d exposition a Bercy

4.11 Qualité et évoluron du Laguiole en lien avec le territoire

La qualite du coutean Lagusole est intimement lice au savour-farre traditionne] et innovant des hommes qu
'ont fabrique jusqu’a ce jour.

C'est a travers 'observation des besoins de la clientele. 1"écoute et le dialogue. que les couteliers ont fait
évoluer les différentes qualités du coutea 4 travers ses principanx composants,

En plus des innovations décrites au chapitre 4 5.2 et 4.8 2. des savow-fawe particuliers ont été développés et
appliqueés an [ aguiole au fil du temps :

Le tire-bouchon a été ajouté au Laguniole dans les années 1380

C’est a Sami-Reémy-sur-Durclle (montagne thuermnoise) que se sont développées des techmiques de fabrication
ingenienses permettant de répondre a la demande. Ce savoir-faire particulier renforcera la collaboration entre
les couteliers de Laguiole et ceux de Thiers.

Saint-Rémy est devenue la capitale francaize de 1a fabrication du tire-bouchon. La trés grande majorité des
méches pour les couteaux fermants L agniole concemés et pour le coutean scomelier Laguiole provient des
entrepnises specialisées en ce lien. On notera que le prenuer sommelier Lagwole - mnovation incontestable
pour le coutean Laguicle - a été créé par Mr Vialis au deébut des années 1990 et a été mis au point et fabrique
par une socicté thiemocise. Une autre société en montagne thiernoise en powsuit toujowrs la fabncation
Depuis, d autres sommeliers Laguiole ont été développes dans la région de Thiers tout comme dans la région
de Laguiole. Ils utilisent tous des méches de tire-bouchon fabniqués en bassin thiemots.

- Le début du XXéme siécle (vers 1913) voit l'appanition a Sheffield dune nouveaunte fondamentale dans le
domaine de la coutellerie : l'acier inoxvdable. En effet. tous les lames de couteaux étaient A cette époque
faites en acier an carbone (qui rouille aizément). I'usage qui se généralisera pen a pen de ce nouvel acier
@ 100X » sera un nouvel atout pour les conteliers. Toutefois sa mise en ceuvre particuliére nécessite un savoir-
fare qui évoluera au for ef a mesure que ces aciers evolueront enx-memes au cours du X Xeme siecle. Les
coweliers thiernois appriveiserent cefte muse en cevvre ef 1 appliqueront évidemment au coutean Lagmole,
L acier inoxydable est obligatowre anjourd hn pour répondre a la norme de contact alimentaire.

- Les salons de couteaws « customs » (pour lesquels les Améncains ont été précurseurs dans les années
1970) se sont développés en France. Ils ont créé une clientéle d’amaters, de passionnés et de collectionnenrs,
Des couteliers a I'imtiative d " Henn Viallon (MOF 1991) qui lancera le mouvement dans le milien des années
1980 ze spécialiseront dans la forge en particulier dans la reniise en ceuvre de la fabrication de differents
types de damas. [Is s"aftacheront a I'appliquer en coutellene et fabriqueront des couteaux Laguiole de trés
haute facture,
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En paralléle et frnt du travail de nombreuses années sur le sujet, la maitnise du Damas est poussée 4 son plus
haut niveau en bassin thiernois par les recherches et l'alliance des compétences de Maurice Rochefolle
(mathématicien), Jacky Gazoth (graveur/desipner) Alain Dumousset (forgeron) ou encore par des couteliers
comme Raymond Rosa et autres passionnés. Appliquée au Laguiole, elle constitie un lien supplémentaire -
s"il faut en rajouter - du produit a son temritoire de fabrication.

Anjowrd’hu les nombreuses entrepnses de Lagmole et de Thiers qui fabriquent le couteau Lagwiole
s 'attachent a produwre des gammes tres qualitatives vowe de luxe. Elles savent vtiliser des maténaux
innovants comme la fibre de carbone ou encore des maténiaux synthétiques.
Certaines d'entre elles produisent également des produits « Grand Public ».
Par exemple et deputs les années 1990 environ la technique ancienne de la nutre creuse « dite cacolle » a été
ause en ceuvre en séne a Thiers powr le couteau Laguiole. Ce sont des fabnications trés techniques d'une
gualité reconnue et plébiscité par un large public. Mises dans un moule, ces mitres penmettent un surmoulage
par injection et une fabrication de manches en grande série qui s’assemblent sur des lames & mouche soudée
elles-mémes réalisées en séne. Les pammes ainsi crédes permetient des couts de production abaissés et une
diffiusion par divers canaux de distribution en France ef partout dans le monde.
Ces modéles sont parfois décriés par certaines entreprises qm ne possédent pas ces techniques. Ils sont avsa
considérés par d'autres comme un complément indispensable qui permet de faire connaitre le coutean a
grande échelle et de donner au grand public une altemative de fabrication francaise face aux procuits
d’importation.
Ces produits « Grand Public », comme d’autres qui utilisent d’ autres techniques n'ont pas été intégrées dans
ce cahier des charges. mais on ne peut nier que leur diffusion en quantité dans le monde entier participe
activement a la notoriété du produit aupres de consommatewrs qui ont des moyens modestes. De plus ces
modéles sont produits sur le temitoire IG avec attention et controle et possédent souvent une praticité d'usage
quotidien (en particulier lave-vaisselle) trés appréciée du grand public et que de nombreux couteaux de haute
facture ne possédent pas.
L’expérience sur le marché national et international prouve gqu'ils sont complémentaires des produits
plus hauts de gamime et en renforcent les ventes,

- Depuis Ia fin des années 1980 les Thiernots ont également développé tout une gamme de couverts de table
(fourchettes. cuilléres. etc..) et autres piéces de service ou de préparation culinaire (service a découper.
couteaux a fromage, etc..). Quel que soit leur niveau de gamme qui 5'étend des prodmts « Grand Public »
aux pieces de luxe. ces compléements de gamme ne sont pas intégrés dans ce cahier des charges mais ils
participent également grandement a la diffusion, 1a réputation. la notonete du couteau Lagniole.

4.12 Réputation ef notoriété

Le contenu du chapitre 4 ci-dessus prouve les efforts conjugues des actewrs des régions de Laguiole et de
Thiers sur plus de 150 ans ; efforts qui ont permus de faire du coutean Laguiole vn objet a la réputation et a
la notorieté incontestables.

Le savou-faire et le faire-savoir des deux territowes ne sont plus a demontrer et il est impossible de lister les
publications et mamfestations qui concernent le produit, innombrables depuss tant d’ années,

C’est en additionnant les efforts de production « savoir-faire » mais aussi de « faire-savoir » marketing que
les conteliers d”Aubrac et d’ Auvergne ont réussi a faire connaitre et 4 vendre le coutean Laguicle dans le
monde entier. Il est ainsi devenn un des piliers essentiels de la coutellerie frangaise, portant 'image de la
qualité locale sur le temritoire national et a I'export. La capacité et Ia qualité de production des uns et des
autres a pernus de farre face a la demande sur fous les segments de marche.

Sans |'incontoumable contnbution du bassin thiemmoss. sa pmissance de fabrication et le maotien continu de
son savoir-faire traditionnel de qualité appliqué au couteau Laguiole, ce modéle serait certamement tombe
dans 1'oubli.

Sans le formidable travail des acteurs aveyronnais, le couteau Laguiole n'aurait cerfainement pas atteint
1"aura mondiale qu'il a aujourd’hu.

Ce travail comoma a profité indemablement a toutes les entreprises concernges sur le ternitowe IG défim an
chapitre 3 puisque le couteau Laguiole est reconnu mondialement comme "emblématique de la coutellenie
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francaise” et identifié en France comme emblématique de 1a culture populare vivante de 1" Anvergne et de
I"Aubrac.

Cependant la réputation et la notoriété d'vn produst emblématique font qu’il n'échappe malheursusement pas
aux contrefacons, d’autant plus lorsque le produit est ancien et n'a pu étre suffisamment protégé. Rappelons
que le cadre législatif de protection des marques en était 3 ses débuts au milien du XTXeme siécle.

Ce n'est gqu’en étant unies dans une IG commune gue les entreprises concernées pourront hutter contre
ce fléau que sont les contrefacons en provenance des pays a bas couts.

4.13 L impact économigue et social

Les chiffres de production de 2019 et 2020 montrent que 2 millions de lames passent dans les fours de
traitement thernuque thiernos anauellement dont 6% pour les coutellenes aveyronnaises qui sous-tratent &
Thiers cette étape de fabmication.

Ce volume de fabrication extrémement important serait méme a compléter par les pieces Laguiole qui ne
passent pas par I étape du trastement thermique de par les mnox utihisés pour leur fabrication : ¢’est le cas de
tous les couverts de tables Laguiole : fourchettes. cuilléres, etc...

A ce jour plus de 50 entreprises sur le tenttowre [G participent a la fabncation du produit et sont donc
opérateurs pour le coutean Laguiole.

Sur cet ensemble. 38 entreprises sont les opérateurs mitiaux du dosster de demande d'IG de CLAA et sont
listées au chapatre 6. Elles emplotent au total plus de 400 personnes.

Le chiffre d'affawres total des opératenrs inttiaux de CLAA est d'environ 43 millions d'euros.

La part du chuffre d'affaires des modéles « Laguucle » des pnncipaux opérateurs initiqux représente environ
40°% a plus de 80% de leur chiffre d’affaires total.

Pour les opérateurs qui exportent, le chiffre d'affaires (CA) a I'export représente généralement 50% du CA
total et la part de modeles « Laguiole » dans ce CA export est de 80% ou plus.

Cec: demontre que le Lagniole est deternunant dans la production sur le temtowre IG et qu'il v a necessite
absolue d'une IG Couteau Laguiole sur le terntowre défini au chapatre 3.

Tous les opérateurs. ¥ compris CeUx quu ne nous ont pas encore rejomts. dotvent s unir a CLAA pour informer
sans dupene le consommateur et lutter contre le danger des contrefacons du produst Laguiole.

Une destabilisation de la production du couteau Lagmole en bassin thiernois pourait mettre en peri toute la
filiere de coutellene francaise vue le nivean trés important du Laguiole chez les fabricants mais également
chez les sous-trattants thiemois principaux qus en dépendent.

En effet. une déstabilisation des fabricants et sous-traitants thiernois se répercuterant par nicochet sur les
couteliers de la région de Laguiole qui tous, 4 phus ou moins grande échelle, se foumissent en bassin thiemois.
Plus encore, 51 des fourmisseurs clés étaient mis en difficulté, vowe disparaissatent. c'est alors la filiére
couteliére francaise qui s appuie quas: toute sur le bassin thiernois qui serait perturbée.

L'unpact sur I'emplos et le mamtien du savorr-fawre coutelier sur le terntowre IG (poumon avec Thiers de la
coutellerie francaise) est une évidence de fait.

45



BOPI 22/38 - VOL. Il

56 Decisions du Directeur General de I'INPI 23/09/2022
CHAPITRE S : La description du processus de fabrication

Introducton :

L'ensemble des cpérations qui permetient la fabrication des couteaux Laguiole ef qui constituent le savoir-
farre coutelier associé doit avoir lieu dans la zone géographique définie au chapitre 3.

Il s"agit de :

- I'ensemble des étapes de fabrication des pieces constitutives dites « foumiture ».

Le tableau ci-dessous liste les pnincipales piéces constifuant la fournsture d'un coutean Laguicle ;

Pour le coutean tvpe « fermant » Pour le Pour le
Modele Modele Modele coutean type couteau
1 piece lpiéces 3 pieces « sommelier » npe

w de
table »
Lame Lame Lame Lame Lame

Ressort Ressort Resson Reszsort et Mouche

et et et mouche

mouche mouche mouche
Platine(s) Platine(s) Platine(s) Platine(s) Platine(s)
Mitre(s) Mitre(s) Mitre(s) Mitre(s) Mitre(s)

Manche Manche Manche Manche (*) Manche

*) (*) (*) (*)

Tire- Tire- Tire-bouchon

bouchon bouchon
on et

poingon powngon

o (**)

Levier
(crapand)

(*) un manchs =2 céres

(**) la presence d'un pongen entaine 'sjout d'me petie plague supplementire a |'srmiere du coutean appeles « fausse piece o,
Coane « famsse-pidce » doir éme ézalemen: fabriquée sur I'aire géopraphique.

Les mitres sont facultotivas,

D'antes pléces comme Jes platines sont ézalemant facultatives (par exemple pour sz coutesux de whla).

- L’ensemble des opérations de « décoration » des pieces constitutives comme le guillochage. la
sculpture, la gravure, la ciselure, la marquetenie, le pointillage (insertion aprés percage de petits fils cloues).
Elles sont le plus souvent intégrées dans les étapes de fabrication des pieces constitutives.

- L’ensemble des opérations d’assemblage et de finition comme 1'ajustage. le montage, le faconnage
(mise en forme), le polissage, 1'affilage

A noter que l'obligation de fabrication sur la zone péographique s'entend « hors matiére premiére 3
I'état brut » ; cette derniére n’étant souvent pas disponible localement.

Les rrvets ou visseries nécessawres a l'assemblage des cotes n'ont egalement pas d obligation d &tre produits
sur la zone géographique.

L’ opérateur powrra bien entendu privilégier ici un approvisionnement local lorsqu’il est possible.
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Principales étapes de fabrication d’un couteau laguiole

(liste non exhaustive)

LAME MITRES (Facultatif)
Découpe ou Forge E&gﬁgﬂe
;eégjgg?age Eeér‘““’aie
Traitement thermigue tage
Emouture -
Redressage AUTRES (Facultatif)
Marquage Méche tire-bouchon
Polissage Découpe
Guillochage (Facultatif) g%fa e

RESSORT Roculte
Découpe Coudage
Forge Enroulage
rerage #a :gnemt thermique
Fabrication des piéces constitutives ?;!Eg‘:ftigﬂ:tﬂ] Finition
(sur la zone) g9 Poingon
MANCHE Fﬂg?lﬁt
Découpe
Su rfar;igge ﬁi_“‘a‘rgg nage
Ajustage Traftement thermigue
Percage Finition
Pointillage Levier
Détourage Découpe
;:;rnhoutissage
PLATINES Srcage
Marqua
Découpe ﬁn}l:?nn g

<

Blanchiment du ressort

Guillochage des platines (facultatif)

Rivetage du ressort et des platines
Montage Rivetage ou vissage du manche

(sur la zone) Réglage du mécanisme

Mise en tension du ressort

Rivetage de la lame

<

Faconnage Dégrossissage du manche
(sur la zone) Faconnage du manche
Pﬁgg Polissage ou brossage de l'intégralité des piéces
(s L@ ne) constitutives
. Affilage de la lame
{Sﬁm Eﬁﬁe, Emorfilage (Denture fine autorisée pour coupe-cagsule]
N Controle qualité
Contréle qualité Essuyage / Huilage
(sur la zone) Etiquetage

Emballage
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5.1 Les piéces constitutives

Eimd 8 e i | e 1w Dm i o W s TEPL

Comme le montre I'illustration ci-dessus de madame Madeleine Jaffeux en 19735, le couteau Laguiole 3
piéces est constitué d'un assemblage complexe de nombreuses préces.

Pour illustrer la fabrication du couteau. un descnptif simplifié du processus est proposé ci-aprés © exemple

d'un couteau fermant 1 piéce a ressort a mouche forgee.

3.1.1Les pié stalls

Un coutean Laguiole fermant classique « une piéce », (c'est-a-dire a une seule lame pliante) est constitue de
3 préces métalliques principales :

- la lame (éventuellement avec onglet).

- le ressort (avec mouche) qui sert a posttionner le couteau en position ouverte ou fermee

- une paire de platines qu supportent le manche.

On pourra adjoindre a ces dermiéres par soudage ou par rivetage des autres 1 ¢f photo smvante.

Lame Rissi
Ici avec onglet 2
' avec mouche (ici décor
o Abeille »)
ici avec guillochage
avant
Mitre
fu
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51771 & manche

Le manche d'un couteau Laguiole se compose de deux plagquettes (les cotes) qui seront fixées sur les deux
platines métalliques citées plus haut.

Un exemple de fabrication de plaquettes en « come » sera décnt plus loin : voir paragraphe 5.6

Pour plus de clarté. concentrons-nous d’abord sur la fabncation des piéces métalliques.

5.2 Procedes de fabrication des pieces metalliques :

52.1 Découpage des PLATINES

Pour fabriquer les platines métalliques, plusieurs techniques sont utilisées : de la fabnication manuelle 4 la
scie 4 métaux jusqu’aux procédés plus modemes comme par exemple la découpe laser, la découpe au jet
d'ean

La méthode qu’illnstre cette photo est le découpage traditionne]l On fabricue des outils « male — femelle » du
fype « poingon — matrice ». qui une fois montés sous une presse permeftent d obtenir par découpage ces
platines avec les trous pour la fixation du manche et le passage des axes de montage.

Outils de découpage : poingon — matrice powr les platines:

Scrérru R;.I:Fa-'iﬂ-}fnddiﬂ e

2.2.2 Découpage ou (et) forge de I'ébauche de lame

L’ébauche de la lame peut étre obtenuve par forgeage manuel, par estampage (forge d'une piéce découpée
préalablement) ou directement par découpage. Comme pour les platmes, plusieurs techniques de découpage
sont possibles : de la fabncation manuelle a la scie & métaux jusqu’aux procédés plus modernes comme par
exemple la découpe laser, la découpe au jet d'ean.

Nous nous intéressons 1ci au découpage i I'aide d'un outillage.

Pour obtenir une lame sur ce principe. on introduit une bande d'acier dans un outillage de découpe. Cet
outillage constitué d une matrice et d 'un poingon est monteé sur une presse a découper qui par son mouvement
£t sa puissance va penmettre de découper la lame directement dans la tole :

49
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Ci-dessous un outil de découpage « poincon-matricen

e

Sowrce Roddier Rdiﬂ'

Dans le cas d'une lame forgée. 1l v a deux principaux modes de fabnication :

1- 1a lame peut étre forgée et mise en forme 2 la main (forge traditionmelle)

2- la lame peut étre forgee par estampage a l'aide d'un outillage monté sur un pilon.

Dans ce dernier cas, ua crampon (piéce métalliqne découpée au préalable) est estampé («nus en forme par
frappe ») a chaud dans I'outillage adapte.

Puss. I'estampe obtenue est détourée (decoupee) sur le principe decnt plus haut.

Un recwt est réalisé sur 'estampe. Ce demier consiste en une étape de montée graduelle en température
suivie d'un refroidissement contrdlé.

L’onglet, le marquage. le percage du trou d’axe sont réalisés aprés cette opération d’estampage et de recuit.

Ci-dessous : les étapes de la forge d'une lame par estampage.

Source Thierry Massoprier
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2.3 Procéda d° i brut 3

Ces maméres de découper et (ou) de forger sont auss: utilisées pour fabriquer I"ébauche du ressort a mouche.
Souvent seule |'extrémité (la téte de la piéce découpée au preéalable) est forgée pour obtenir la « palette »
(future mouche).

Le terme de mouche est un tenme coutelier technique trés ancien.

Dans le cas d'un ressort a mouche forgée, cette derniére décnit la protubérance obtenue par forge a 'avant du
ressort et qui servait & aider a I'ouverture du coutean.

1 convient bien siir d'utiliser des métaux d'épaisseur et de nmance bien spécifiques a l'application recherchée.
Ce terme de « mouche » sera remplacé par le terme phis vendeur « d'abeille » au XXeéme siécle pour le
modéle de coutean Laguiole.

Le procéde d’obtention du ressort a mouche forgée est décnt dés 1771 dans "L art du coutelier” par M. Jean-
Jacques PERRET, Maiire Coutelier de Panis.

Le document ci-dessons démontre que cette technique était connue des centres couteliers anciens avant méme
que le couteam Laguiole n'apparaisse !

Dezcriptif de la forge des rezsoriz : Planche XXX exwaite de "L At du courelier” par M. Jean-Jacques PERRET,
Mairre Courelier, 1771.
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Ci-dessous photo de la téte d'un ressort juste aprés la forge de la monche par estampage : (exemple d'une
mouche forgee déja « nuse en relief en forme d'abeille » grace a une gravure dans |'outil d'estampage).

Source Reddier Roddier

Puis la mouche est détourée (découpe de 1a palette i 1a forme) en ufilisant un outillage (type
poimncon'matrice de detonrage) ou nn awtre proceds (manuellement le cas échéant).

La mouche peut étre forgée avec ou sans décor, mise en forme, gravée, ciselée i la main ou encoge
magnifiee par des incrustations on par fout avtre moyen ce quu permei une varieté de « mouche » miime !
Ce type de « décoration » peut nécessiter un recuit préalable de la piéce forgee. Ce recuit est un processus
de traitement thermuque vtilisé pour réduire 1a dureté et augmenter la ductiliteé do métal.

5.3 Le traitement thermigue « frempe et revenu » et I'émouture de la lame.

Cas du marguage au poingon.
Cas du marquage laser

Avant d étre prete pour le montage, | ebauche de lame doit subir plusieurs etapes de fabnication ;
On conunence par percer le trou qui permettra a la lame de pivoter puis, on frappe au pomgon I'onglet et les
margues au talon de la lame.

Ensuite interviennent 1 étapes stratégiques : la trempe et 1"émouture (ou meulage).
Ces opérations sont indispensables afin de donner i la lame ses caractérnistiques essentielles :
sa dureté, sa souplesse, sa mise en forme pour la coupe.

Procédé complet : premier meulage. TTH (traitement thermique). émouture finale.

On effectue donc un premier meulage, appelé « débowrrage » qui consiste i amener le tranchant de la lame a
environ 1 mm d'épais. La lame n'est donc pas encore triansulasre mais elle est déja affinée : cela permet
coutelier d’effectuer Ia frappe de sa marque au flanc de sa lame (cas du marquage au poingon). La lame est
ainsi préte pour le traitement thermique, communément appelé « trempe »,

Cette opération consiste & monter le métal i trés haute température (emiron 1050°pour un acier inox) puis a
la précipiter brutalement dans un liquide (de I'lule le plus souvent) de telle maniére a ce gue le métal durcisse
soudainement.

On réchauffe ensuite la lame a une tempéramre bien plus faible (230° environ) pour obtenir une bonne
élasticité aprés un refroidissement lent, c’est ce qu'on appelle : le « revenu »

Le compromuis dureté-élasticité est essentiel pour un couteaw : 51 la lame est trop molle alors elle ne coupera
pas longtemips, et pourra méme se tordre. Et si elle est trop dure, elle nisquera de casser i la moindre flexion.
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| Source Eric ;'li'm!'

Aprés le traitement thermique (trempe + revenn), vn dewxiéme meunlage est réalise.

L’émouture consiste i faire passer par meulage refroidi par de 1'eau une section rectangulaire i une section
triansulatre : la pointe formeée par I"angle aigu de ce triangsle étant destinée 3 couper.

Le croquis ci-dessons montre phusienrs types d'émoufure possible.

Nous nons intéresserons a I'emounture traditionnelle compléte. celle duIN® 3 :
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I

Iei 'enlévement de métal par I' émouture produit un chansement de plan de part et d’autre de 1a lame.
L'entablure ainsi créée sépare le « talon » (qui reste a faces paralléles) du tranchant (gqui est aprés
I'émputure en forme de bisean).

Tranchant Talon
Entablure

Dans le cas du marquage laser (mais également et éventuellement dans le cas dv marquage aw poingon) :
I'opération de débowrrage peut étre évitée. L’ émouture est alors réalisée en une seule fois aprés le
trartement thermique en prenant garde de ne pas trop « chauffer » la lame pour ne pas perdre les objectifs
(en particulier dureté et élasticité) du traitement thermique.

Puis. vn polissage (« meulage fin ») permet d’amener le tranchant 3 vne épaisseur de quelques dixiemes

(proche de la coups).

Nous verrons plus loin que le ressort doit subir hu auss: vn tratement thermique spécifique avant son
motage.

5.4 Les mimres

Les mitres sont des petites pitces métalliques cbtemmes par découpage ou forgeage qu'on soude ou qu'en
rive sur les platines, puis qu’on perce pour permettre aus axes —notamment celui de la lame — de les traverser.
Pour permettre un ajustage de qualité aux extrémités du manche (¢’ est-a-dire aux extrémités de la cote gauche
et de la cote droite), les nutres doivent étre usinées i la bande abrasive ou en fraisage. Nous évoquerons cet
ajustage au paragraphe 5.6.2 ci-aprés.
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Les mitres constituent le « pare-chocs » du couteau et ont la fonction principale de protéger le manche. Elles
aménent aussi vn poids qui est selon le gotit de chacun un avantage on un inconvenient.

Opératon de percage des mifres :

3 choix s offrent au coutelier :
- « 2 nutres » c'est-a-dire avec des mitres i I'avant et 3 'amiére du couteau. Clest la version la plus
populaire car elle offie aznsi de meilleures garanties de poids et de robustesse.

-« Une mutre » qui est a I'avant du coutean et permet au coutelier d’avoir un couteaun plus léger. avec un
manche plus grand

-  Pleun manche » ¢'est-a-dire sans nutres. Ces couteaux ont souvent la faveur des collectionneurs car ces

modéles offrent légéreté et esthétique mais 1'absence de mitres les rend done plus fragiles.

5.5 Guillochage du ressort et des platines :

Le guillochage est une décoration d une piéce métallicpe qui s"apparente a de la ciselure.

Il n'a pas de fonction mécanique et n'est done pas indispensable. Cependant, la fabrication d'un couteau
Laguiole traditionnel I'exige le plus souvent

Cette décoration du ressont s”effectue habimellement en utilisant de petites meules rotatives. des petites limes
a guillocher trés fines ou encore d’autres petits outils a main. Des techniques plus modernes comme la gravmre
laser sont également possibles.

Source SN, Laguiole Le Fidéle
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Source S.N. Lamuaole Le Fidele

Non seulement le coutelier peut décider de ciseler son ressort et son abeille, mais 1l peut aussi guillocher ses
platines voire méme le dos la lame.

Ict avec un « disque » adapté :

N A

=

|
Sowrce SN Lacuiole e Fidéle
Comme mdicué plus haut, le ressort. une fois guilloche. est prét a subir un trastement thermuque spécifique
qui. méme 5'1l s apparente 4 cehu qu'on fait subir a la lame. est un peu différent.
Cette fois-ci le but recherché n'est pas la dureté mais surtout 1'élasticité qui est le principe méme d'un ressort.

5.6 Le manche

Lame. ressort et platines (parées ou non de leurs mitres) etant fabrigqués. 1] reste a fabricuer la pawe de cotes
qui constituera le manche.

Exemple d'un manche en corne.
Un manche = une cote gauche et une cote droite.

La fabnication traditionnelle d nn manche en come demande plusieurs opérations préalables.

On coupe d'abord la partie massive et noble de la come (par opposition a la partie creuse) en deux parties
égales, a la suite de quoi on cherche A obtenir une planéité parfaite de I'intérienr de ces deux moitiés, Puis,
on utilise un gabarit de platines pour en tracer un contour ¢qui va étre coupé a la scie.
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